«_____»____________ 20 __ г.

БАЗИСНЫЙ УЧЕБНЫЙ ПЛАН

по специальности среднего профессионального образования 

100114 Организация обслуживания в  общественном питании
основная профессиональная образовательная программа

среднего профессионального образования базовой подготовки

Квалификация: 51. Менеджер
Форма обучения – очная

Нормативный срок обучения на базе

среднего (полного) общего образования – 2 года 10 месяцев

	Индекс
	Элементы учебного процесса, в т.ч. учебные дисциплины, профессиональные модули, междисциплинарные курсы
	Время в неделях
	Макс.

учебная нагрузка обучаю-щегося, час.
	Обязательная учебная нагрузка
	Реко-мен-дуе-мый курс изучения

	
	
	
	
	Всего
	В том числе
	

	
	
	
	
	
	лабор. и практ. занятий
	курсов.

работа (проект) 
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8

	
	Обязательная часть циклов ОПОП
	83
	4482
	2988
	1312
	16
	

	ОГСЭ.00
	Общий гуманитарный и социально-экономический цикл
	
	642
	428
	166
	
	

	ОГСЭ.01
	Основы философии 
	
	 72
	48
	 
	
	1-2

	ОГСЭ.02
	История
	
	 72
	48
	 
	
	1

	ОГСЭ.03
	Иностранный язык
	
	 249
	166
	
	
	1-3

	ОГСЭ.04
	Физическая культура
	
	249
	166
	
	
	1-3

	ЕН.00
	Математический и общий естественнонаучный цикл
	
	72
	48
	36
	
	

	ЕН.01
	Математика
	
	72
	48
	
	
	1

	П.00
	Профессиональный цикл
	
	3768
	2512
	1110
	16
	

	ОП.00
	Общепрофессиональные дисциплины
	
	1659
	1106
	526
	16
	

	ОП.01.
	Экономика организации
	
	252
	168
	
	
	2

	ОП.02.
	Правовое обеспечение профессиональной деятельности
	
	90
	60
	
	
	2

	ОП.03.
	Бухгалтерский учет 
	
	300
	200
	
	
	2-3

	ОП.04.
	Документационное обеспечение управления
	
	75
	50
	
	
	2

	ОП.05.
	Финансы и валютно-финансовые операции организации
	
	189
	126
	
	
	2-3

	ОП.06.
	Информационно-коммуникационные технологии в профессиональной деятельности
	
	93
	62
	
	
	2-3

	ОП.07.
	Техническое оснащение организаций общественного питания и охрана труда
	
	276
	184
	
	
	1-2

	ОП.08.
	Иностранный язык в сфере

профессиональной коммуникации
	
	219
	146
	
	
	1-3

	ОП.09
	Безопасность жизнедеятельности
	
	102
	68
	48
	
	1

	ПМ.00
	Профессиональные модули
	
	2109
	1406
	584
	15
	

	ПМ.01
	Организация питания в организациях общественного питания
	
	774
	516
	
	
	1-2

	МДК.01.01
	Товароведение продовольственных товаров и продукции общественного питания
	
	
	
	
	
	1

	МДК.01.02
	Организация и технология производства продукции общественного питания
	
	
	
	
	
	1-2

	МДК.01.03
	Физиология питания, санитария и гигиена
	
	
	
	
	
	1

	ПМ.02
	Организация обслуживания в организациях общественного питания
	
	948
	632
	
	
	1-3

	МДК.02.01
	Организация обслуживания в организациях общественного питания
	
	
	
	
	
	1-3

	МДК.02.02
	Психология и этика профессиональной деятельности
	
	
	
	
	
	3

	МДК.02.03
	Менеджмент и управление персоналом в организациях общественного питания
	
	
	
	
	
	1-3

	ПМ.03
	Маркетинговая деятельность в организациях общественного питания
	
	180
	120
	
	
	3

	МДК.03.01
	Маркетинг в организациях общественного питания
	
	
	
	
	
	3

	ПМ.04
	Контроль качества продукции и услуг общественного питания
	
	207
	138
	
	
	1-3

	МДК 04.01
	Стандартизация, метрология и подтверждение соответствия
	
	
	
	
	
	1

	МДК.04.02
	Контроль качества продукции и услуг общественного питания
	
	
	
	
	
	3

	ПМ.05
	Выполнение работ по одной или нескольким профессиям рабочих, должностям служащих
	5
	
	
	
	
	1

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	УП.00.
	Учебная практика 
	26
	
	936
	
	
	

	ПП.00.
	Производственная практика (практика по профилю специальности) 
	
	
	
	
	
	

	ПДП.00
	Производственная практика (преддипломная практика)
	4
	
	
	
	
	

	ПА.00
	Промежуточная аттестация
	5
	
	
	
	
	

	ГИА.00
	Государственная (итоговая) аттестация
	6
	
	
	
	
	

	ГИА.01
	Подготовка выпускной квалификационной работы
	4
	
	
	
	
	

	ГИА.02
	Защита выпускной квалификационной работы
	2
	
	
	
	
	

	ВК.00
	Время каникулярное
	23
	
	
	
	
	

	Всего
	147
	


