














Утверждаю:
















директор ГБОУ СПО «БелТТиСУ»















__________ Л.И. Дворникова

График учебного процесса на 1-е полугодие 2015-2016 уч.год
	№ группы
	База обучения, курс, профессия/

специальность

	Сентябрь 
	Октябрь 
	Ноябрь 
	Декабрь 
	итого 

	
	
	1-6
	7-13
	14-20
	21-27
	28 -4
	5-11

	12-18
	19-25
	26-1
	2-8
	9-15
	16-22
	23-29
	30-6
	7-13
	14-20
	21-27
	28-31
(4дня)
	теория
	практики

	294
	3 курс, 9 кл. Кондитер 
	УП
	Т
	Т
	Т
	УП
	Т
	Т
	УП
	УП
	УП
	Т
	УП
	УП
	Т
	ПП
	ПП
	ПП
	-
	Т-7
ПА-1

	УП-7
ПП-3

	296
	2 курс, 9 кл.  Повар
	Т
	УП
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т

ПА
	-
	Т- 15,5

ПА – 0,5 
	УП-1

	297
	1 курс, 9 кл.  Повар
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	УП
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т

ПА
	-
	Т-15,5

ПА-0,5
	УП-1

	ТП21
	4 курс, 9 кл. 
Технология продукции общественного питания 
	Т
	УП 04.01
	Т
	УП 04.01
	Т
	Т
	УП
04.01
	Т
	УП 04.01
	Т
	Т
	Т
	Т
	УП 04.01
	Т
	УП 06.01
	ПА
	-
	Т-10
ПА-1
	УП-6

	ТП 31
	3 курс, 9 кл.
  Технология продукции общественного питания
	УП 02.01
	Т
	УП 03.01
	Т
	Т
	УП 03.01
	Т
	Т
	Т
	Т
	УП 03.01
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	ПА
	-
	Т-12

ПА-1 
	УП-4


	ТП 41
	2 курс, 9 кл.  

Технология продукции общественного питания
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т-0,5
ПА-0,5
	-
	Т-16,5
ПА-0,5
	-


	ТП 51
	1 курс, 9 кл.
 Технология продукции общественного питания
	Т


	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	-
	Т-17
	-

	ОО 31
	3 курс, 11кл.
Организация обслуживания в общественном питании 
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	УП.04.01
	Т
	Т
	Т
	ПА
	-
	Т-15
ПА-1 
	УП-1



	ОО 41
	2 курс, 11кл.  

Организация обслуживания в общественном питании
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	УП.01.01
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	ПП.01.01
	ПП.01.01
	ПП.01.01
	ПА
	-
	Т-12

ПА-1
	 УП-1

ПП-3

	ОО 51
	1 курс, 11кл.

Организация обслуживания в общественном питании
	Т


	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	-
	Т-17
	-


	КМ31
	1 курс, 9кл.

Коммерция (по отраслям)
	Т


	Т

	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	-
	Т-17
	-

	КМ41
	2 курс, 9кл.

Коммерция (по отраслям)
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	ПА
	-
	Т-16
ПА-1
	-

	КМ 51
	1 курс, 9кл.

Коммерция (по отраслям)
	Т


	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	-
	Т-17
	-

	ТЭ41
	2 курс, 9кл.

Товароведение и экспертиза качества потребительских товаров
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т-0,5

ПА-0,5
	-
	Т-16,5

ПА-0,5
	-

	ТЭ 51
	1 курс, 9кл.

Товароведение и экспертиза качества потребительских товаров
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	-
	Т-17
	-

	ТХ 41
	2 курс, 9кл

Технология хлеба, кондитерских, макаронных изделий
	Т
	Т

	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т-0,5

ПА-0,5
	-
	Т-16,5

ПА-0,5
	-

	ТХ 51
	1 курс, 9кл

Технология хлеба, кондитерских, макаронных изделий
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	-
	Т-17
	-

	17
групп
	
	Т15

УП2
	Т15

УП2
	Т16
УП1
	Т16
УП1
	Т16
УП1
	Т15 УП2
	Т15УП2
	Т16
УП1
	Т15
УП2
	Т16 УП1
	Т16
УП1
	Т16
УП1
	Т15
УП2
	Т15
УП1
ПП1
	Т15
ПП2
	Т14
УП1

ПП2
 
	Т11
ПА5
ПП1
	 - 
	
	


Утв















Утверждаю:
















директор ГБОУ СПО «БелТТиСУ»
















      __________ Л.И. Дворникова
График учебного процесса на 2-е полугодие 2015-2016 уч.год
	№ группы
	База обучения, курс, профессия/
специальность

	Январь
	Февраль
	Март
	Апрель
	Май

	
	
	1-13

	14-17
(3дня)
	18-24
	25-31
	1-7
	8-14
	15-21
	22-28
	29-6
	7-13
	14-20
	21-27
	28-3
	4-10
	11-17
	18-24
	25-1
	2-8
	9-15
	16-22

	294
	3 курс, 9 кл. кондитер 
	К
	ПА
	ГИА
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	296
	2 курс, 9 кл.  повар
	К
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	УП
	Т
	Т
	Т
	УП
	Т
	Т
	Т
	УП
	Т
	Т
	УП
	Т
	Т

	297
	1 курс, 9 кл.  повар
	К
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	УП
	Т
	Т
	Т
	Т

	ТП21
	4 курс, 9 кл.

Технология продукции общественного питания
	К
	УП.

05.01


	УП.

05.01-0,5

Т-0,5
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	ПП
04.01
	ПП 04.01
	ПП 04.01
	ПП.04.01
	ПП 05.01
	ПП 06.01
	ПА
	ПА

 ПДП-0,5
	ПДП
	 ПДП


	ПДП
	ПДП-0,5
ГИА

(подг)-0,5

	ТП 31
	3 курс, 9 кл.
Технология продукции общественного питания
	К
	Т


	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	УП 03.01
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	ПП.03.01

	ТП 41

	2 курс, 9 кл. Технология продукции общественного питания
	К
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	УП.01.01
	Т
	Т
	Т 
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т

	ТП 51


	1 курс, 9 кл. 
Технология продукции общественного питания
	К
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т

	ОО 31
	3 курс, 11кл.
Организация обслуживания в общественном питании
	К
	Т
	Т
	УП.02.01
	УП.03.01
	Т
	Т
	ПП.02.01
	Т
	ПП.02.01
	ПП.03.01
	ПП.03.01
	ПП.04.01
	ПП.04.01
	ПА
	ПА

ПДП-0,5
 
	ПДП
	ПДП
	ПДП
	ПДП-0,5

ГИА-0,5
(подг.)

	ОО 41

	2 курс, 11кл.
 Организация обслуживания в общественном питании
	К
	Т
	Т
	Т
	Т
	УП.01.01
	Т
	УП.02.01
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т

	ОО 51
	1 курс, 11кл.

Организация обслуживания в общественном питании
	К
	Т
	Т
	Т
	Т
	УП.01.01
	Т
	Т
	Т
	УП.01.01
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	ПА

	КМ31
	3 курс, 9кл.
Коммерция (по отраслям)
	К
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т-0,5
ПП.02.01-0,5
	ПП.02.01
	ПП02-.03.01
	ПП.03.01

ПА-0,5
	ПА-0,5

ПДП-0,5


	ПДП
	ПДП
	ПДП
	ПДП-0,5

ГИА (подг.)-0,5

	КМ 41

	2 курс, 9кл.

Коммерция (по отраслям)
	К
	Т


	Т
	УП.04.01
	Т
	Т
	УП04.01
	Т
	Т
	Т
	Т
	УП.04.01
	Т
	Т
	Т
	Т
	УП.04.01
	Т
	Т
	Т

	КМ 51


	1 курс, 9кл.

Коммерция (по отраслям)
	К
	Т

	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т

	ТЭ 41
	2 курс, 9кл.

Товароведение и экспертиза качества потребительских товаров
	К
	УП.01.01
	УП.01.01-0,5
Т-0,5
	Т
	УП.01.01
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	УП.01.01
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	УП.01.01
	Т
	Т

	ТЭ 51


	1 курс, 9кл.

Товароведение и экспертиза качества потребительских товаров
	К
	Т

	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т

	ТХ 41

Технология хлеба, кондитерских, макаронных изделий
	2 курс, 9кл.

Технология хлеба, кондитерских, макаронных изделий
	К
	УП.06.01
	УП.06.01-0,5

Т-0,5
	Т
	Т
	Т
	УП.06.01
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	ПП.01.01
	ПП.01.01
	ПП.06.01

	ТХ 51

	1 курс, 9кл

Технология хлеба, кондитерских, макаронных изделий
	К
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т
	Т

	16групп
	
	
	Т12
УП3

ПА1
	Т12
УП3
ГИА1
	Т14
УП2
	Т14
УП2
 
	Т14 УП2
	Т13
УП3
	Т14
УП1

ПП1
	Т14
УП1

ПП1
	Т13
УП1
ПП2

	Т12
УП2
ПП2

	Т11
УП2
ПП3
	Т13
ПП3

	Т13
ПП3

	Т10 УП1

ПП1

ПА2

	Т12
УП1
ПДП3

	Т11 УП2
ПДП3

	Т10
УП2
ПП1

ПДП3

	Т12
ПП1

 ПДП3

	Т12
ПА1

ПДП,
ГИА3



	 группы
	База обучения, курс, профессия/
специальность

	Май
	Июнь
	Итого за 2-е полугодие
	Итого за 2015 – 2016
уч. год  

	
	
	23-29
	30-5
	6-12
	13-19
	20-26
	27-30

(4дня) 
	теория
	учебная
практ.

(УП)
	произв.
практика
(ПП)
	теория
	уч.практика (УП)
	произв. практика

(ПП)

	294
	3 курс, 9 кл. кондитер 
	
	
	
	
	
	
	- 

ГИА-1
	-
	-
	Т-7

ПА-1

ГИА-1
	УП-7 
	ПП-3

	296
	2 курс, 9 кл.  повар
	Т


	ПА
	ПА-0,5
ПП-0,5
	ПП
	ПП
	ПП
	Т-15,5
ПА-1,5
	УП-4
	ПП-3
	Т-31
ПА-2
	УП-5
	ПП-3

	297
	1 курс, 9 кл.  повар
	Т
	УП
	Т
	Т
	Т
	ПА-0,5
	Т-21,5

ПА-0,5
	УП-2
	-
	Т-37
ПА-1
	УП-3
	-

	ТП21
	4 курс, 9 кл.
	ГИА
(подг.)
	ГИА

(подг.)
	ГИА

(подг.)
	ГИА

(подг.)

ГИА

(пров.)
	ГИА

(пров.)
	ГИА

(пров.)
	Т-6
ПА-1

ГИА-4(подг.)+

2(провед.)
	УП-1
	ПП-6
ПДП-4
	Т-16
ПА-2

ГИА-6
	УП-7
	ПП-6
ПДП-4

	ТП 31

	3 курс, 9 кл.  
	ПП.03.01
	ПП.03.01
	ПП.03.01
	ПП.03.01
	ПП.03.01
	ПА
	Т-17

ПА-1
	УП-1
	ПП-6
	Т-29

ПА-2
	УП-5
	ПП-6

	ТП 41
	2 курс, 9 кл.  
	Т
	ПА


	ПА-0,5

ПП.07.01-0,5
	ПП.07.01
	ПП.07.01
	ПП.07.01
	Т-18,5
ПА-1,5
	УП-1
	ПП-3
	Т-35
ПА-2
	УП-1
	ПП-3

	ТП 51
	1 курс, 9 кл.  


	Т
	Т
	Т
	Т
	Т-0,5

ПА-0,5
	ПА-0,5
	Т-23
ПА-1  
	 -
	-
	Т-40
ПА-1
	-
	-

	ОО 31
	3 курс, 11кл.  
	ГИА
(подг.)
	ГИА

(подг.)
	ГИА

(подг.)
	ГИА-0,5
(подг.)
ГИА-0,5
(пров.)
	ГИА
(пров.)
	ГИА-0,5
(пров.)
	Т- 5
ПА- 1
ГИА-4(подг.)+ 2(пров.)    
	 УП-2
	ПП-6
ПДП-4
	 Т-20

ПА-2
ГИА-4(подг.)

ГИА-2 (пров.)
	УП-3
	ПП-6
ПДП-4

	ОО 41
	2 курс, 11кл.  


	Т

 
	Т-0,5

ПП-0,5
	ПП
	 ПП
	ПП
	ПА-0,5
	Т-18 

ПА-1  
	УП-2
	ПП-4
	Т-30
ПА-2
	УП-3
	ПП-7

	ОО 51
	1 курс, 11кл.


	Т-0,5

ПП.05.01-0,5
	ПП.05.01
	ПП.05.01
	ПП.05.01
	ПП.05.01
	ПП.05.01
	 Т-16

ПА-1
	УП-2
	ПП-5
	Т-33

ПА-1 
	УП-2
	ПП-5

	КМ 31
	3 курс, 9 кл.
	ГИА (подг.)
	ГИА (подг.)
	ГИА (подг.)
	ГИА (подг.)-0,5
ГИА (пров.)-0,5
	ГИА (пров.)
	ГИА (пров.)-0,5
	Т-10

ПА-1

ГИА-4(подг.)+ 2(пров.)    
	-
	ПП-3

ПДП-4
	Т-27

ПА-1

ГИА-4(подг.)

ГИА-2 (пров.)
	-
	ПП-3

ПДП-4

	КМ 41


	2 курс, 9кл.
	Т
	Т-0,5

ПП01.01-0,5
	ПП01.01
	ПП01.01
	ПП01.01-0,5
ПА-0,5
	ПА-0,5
	Т-15
ПА-2
	УП-4
	ПП-3
	Т-31
ПА- 3
	УП-4
	ПП-3

	КМ 51

	1 курс, 9кл.
	Т
	Т
	Т
	Т
	ПА
	ПА-0,5
	Т-22,5
ПА-1,5
	-
	-
	Т-39,5
ПА-1
	-
	-

	ТЭ 41
	1 курс, 9кл.
	Т

	Т-0,5

ПП01.01-0,5

	ПП01.01-0,5
ПП04.01- 0,5 
	ПП04.01-0,5
ПА-0,5
	ПА
	ПА-0,5
	Т-16
ПА-2
	УП-4
	ПП-2
	Т-32,5
ПА-2,5
	УП-4
	ПП2

	ТЭ 51


	1 курс, 9кл.
	Т
	Т
	Т
	Т
	 ПА
	ПА-0,5
	Т-22
ПА-1,5
	-
	-
	Т-39,5
ПА-1,5
	-
	-

	ТХ 41
	2 курс, 9 кл.

Технология хлеба, кондитерских, макаронных изделий
	ПП.06.01

	ПП.06.01
	ПП.06.01
	ПП.06.01
	ПА
	ПА-0,5
	Т-13,5
ПА-1,5
	УП-2
	ПП-7
	Т-30
ПА-2
	УП-2
	ПП-7

	ТХ 51


	1 курс, 9 кл.
Технология хлеба, кондитерских, макаронных изделий
	Т

	Т
	Т
	Т
	ПА
	ПА
	Т-23

ПА-1
	-
	-
	Т-40

ПА-1
	-
	-

	16
групп
	
	Т 10 

ПП3
ГИА3
	Т4
ПА2
УП1

ПП6
ГИА3
	Т6
ПП7
ГИА3
	Т4
 ПП8
ПА1

ГИА3
	Т2
ПА5
ПП6
ГИА3
	Т2

ПА5

ПП6

ГИА3 
	
	
	
	
	
	


 40 - учебных недель в год; 

                                                                         1 - неделя промежуточная аттестация

                                                                        Исполнитель:

                                                                        зам. дир. по УПР    Сафина Л.В.

