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Аккредитационный паспорт образовательного 
 учреждения среднего  профессионального образования

_государственного бюджетного образовательного учреждения среднего профессионального образования «Беловского техникума технологий и сферы 

услуг»
наименование образовательного учреждения 

_____________________________________________

в соответствии с уставом

ГОРОД (РАЙОН) Белово

    2012 /  2013  учебный год

Аккредитационный паспорт образовательного учреждения среднего           профессионального образования (ОУ СПО) представляет собой утвержденную приказом Государственной службы по надзору и контролю в сфере образования Кемеровской области форму отчета образовательного учреждения                 среднего профессионального образования о результатах самообследования и оформляется педагогическим коллективом при подготовке  учреждения                      к аккредитации. 

Аккредитационный паспорт содержит следующие разделы:

1. Общие сведения об ОУ СПО.

2. Сведения об итоговой аттестации выпускников ОУ СПО.

3. Динамика развития ОУ СПО.

4.  Материальные условия и технические средства оснащения образовательного процесса.

Форма паспорта стандартизована, вносимая в нее информация должна быть конкретной и достоверной.

Раздел I «Общие сведения об ОУ СПО» включает общие сведения об ОУ, о содержании и результатах его деятельности на момент заполнения                аккредитационного паспорта.

Раздел II  «Сведения об итоговой аттестации выпускников ОУ СПО» предложен для заполнения в виде таблиц, в которые строго по указанным                    формам следует внести данные за три (пять) учебных года, предшествующих аккредитации ОУ.

Информация об итоговой аттестации выпускников, зафиксированная в таблицах, является наиболее значимой при экспертизе соответствия содержания и качества подготовки выпускников требованиям государственных образовательных стандартов.
Аналитические выводы, сделанные по результатам итоговой аттестации выпускников ОУ за три (пять) предыдущих учебных года, могут служить как необходимым и достаточным условием для начала аккредитационной экспертизы, так и объективным основанием для отказа в ее проведении.

Раздел III  «Динамика развития ОУ СПО»  предусматривает анализ           динамики развития ОУ (не менее чем за три (пять) предыдущих учебных года) с точки зрения самого ОУ. Этот анализ может быть представлен в произвольной форме, однако при этом необходимо затронуть следующие вопросы:

- качественные изменения состава и квалификации преподавателей,              мастеров производственного обучения;

- индивидуальные достижения студентов (на олимпиадах, конкурсах,             соревнованиях, научных конференциях городского, областного уровня и               выше), связанные с их занятиями в  кружках, секциях, научных обществах и т.п.;

- социальный паспорт и социальная поддержка студентов (питание,                       проживание, стипендия, психолого-педагогическое и медико-социальное                 сопровождение образовательного процесса);

- основные направления воспитательной работы, организация самоуправления;

- анализ трудоустройства или поступления для продолжения учебы                  выпускников ОУ за три (пять) последних года;

- внедрение в образовательный процесс современных технических средств;

- совершенствование методического обеспечения образовательного                процесса;

-обеспеченность учебной литературой (по специальностям).

В этом разделе могут быть даны комментарии и пояснения к I и II разделам паспорта, характеризующие динамику развития ОУ, а также другая                       информация,  раскрывающая наиболее существенные (с точки зрения педагогического коллектива) достижения, возникающие трудности, намеченные пути развития и ожидаемые результаты.

Во II и  III разделы паспорта заносятся данные за 3 года, предшествующих аккредитации, для образовательных учреждений, проходящих процедуру аккредитации первый раз; для ранее аккредитованных образовательных учреждений информация предоставляется за 5 предшествующих лет.

Раздел IV «Материальные условия и технические средства оснащения образовательного процесса» содержит сведения о материальном обеспечении и технических средствах обучения в ОУ.

Для проведения государственной аккредитации (экспертизы соответствия содержания и качества подготовки выпускников образовательного учреждения требованиям государственных образовательных стандартов, показателей деятельности, необходимых для определения вида ОУ) следует представить следующие документы: 
1. Заявление, согласованное с учредителем.

2. Устав образовательного учреждения (с предъявлением оригинала, если копия не заверена нотариально).
3. Свидетельство о внесении записи в единый государственный реестр                     юридических лиц (копия).
4. Действующую и предыдущую лицензии на право осуществления               образовательной деятельности с приложениями (копии).

5. Свидетельство о государственной аккредитации с приложением                     (копия).
6. Учебные планы образовательного учреждения (с дидактическим обоснованием или пояснительной запиской).
7. Результаты электронной экспертизы учебных планов.
8. Программу развития ОУ для колледжей.

9. Аккредитационный паспорт. 
10. Информационную справку для подготовки материалов тестирования.
11. Многовариантные комплексные тестовые задания, утверждённые в ДОиН КО.
12. Контрольные задания для проверки качества производственного                        обучения (для ОУ, реализующих образовательные программы НПО).
Раздел I

Общие сведения об образовательном учреждении
1. ОБЩИЕ СВЕДЕНИЯ ОБ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОМ УЧРЕЖДЕНИИ СРЕДНЕГО ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО ОБРАЗОВАНИЯ
1.1. Полное наименование  ОУ  в соответствии с уставом и свидетельством о внесении записи в Единый  государственный  реестр  юридических  лиц

государственное бюджетное образовательное учреждение среднего профессионального образования «Беловский техникум технологий и сферы услуг»______________________________________________________________1.2.Юридический адрес_Российская Федерация, 652600, Кемеровская область, г. Белово, ул. Морозова, д.4__________________________________________ ____________________________________________________________________

1.3.Фактический адрес_ Российская Федерация, 652600, Кемеровская область, г. Белово, ул. Морозова, д.4____________________________________________ ____________________________________________________________________Телефоны_8384-52-6-14-70___________________________________________ 

Факс__8384-52-6-14-70________________________________________________

E-mail _GOY_NPO_PU86@mail.ru
1.4.Год основания_1971_____________________________________________

1.5.Учредители_Департамент образования и науки Кемеровской области_________________________________________________________________

название организации или Ф.И.О. физического лица, адрес, телефон
1.6. Регистрация устава в ИФНС_№3 по Кемеровской области______________

от_23 июля 2012 г. за государственным регистрационным номером 2124202021491     (ОГРН 1024200548767)  
1.7.Предыдущая лицензия от_25 июня 2010 г. серия А №0000014 _государственной службой по надзору и контролю  в сфере образования Кемеровской области, по 25 июня 2016 г.__________________________________

кем   выдана, срок действия

1.8.Действующая лицензия от 03 сентября 2012 г. серия  А №0002779 _государственной службой по надзору и контролю в сфере образования Кемеровской области, бессрочно_________________________________________
кем   выдана, срок действия
1.9. Свидетельство о государственной аккредитации от_21 апреля 2011 г.

серия 42 АА  № 000473, государственной службой по надзору и контролю в сфере образования Кемеровской област, 21 апреля 2017 г._________________    кем   выдана, срок действия
1.10. Государственный статус (тип, вид)_бюджетное образовательное учреждение среднего профессионального образования, техникум_________________

1.11. Филиалы, представительства (место нахождения, адрес) нет_________

___________________________________________________________________
2. РУКОВОДИТЕЛИ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОГО УЧРЕЖДЕНИЯ
2.1.Директор __Дворникова Лидия Ивановна, 6-14-70_____________________

Ф.И.О. полностью,  служебный  телефон

2.2. Заместители директора: 

по_учебно-производственной работе Сафина Лариса Владимировна, 6-14-10
вид деятельности, Ф.И.О. полностью, служебный телефон

по_воспитательной работе Лямзина Любовь Васильевна, 6-14-10___________

вид деятельности, Ф.И.О. полностью,  служебный телефон

по__________________________________________________________________
вид деятельности, Ф.И.О. полностью,  служебный телефон 

по__________________________________________________________________
вид деятельности, Ф.И.О. полностью,  служебный телефон

по__________________________________________________________________
вид деятельности, Ф.И.О. полностью,  служебный телефон 

3. ОРГАНИЗАЦИОННО-ПЕДАГОГИЧЕСКИЕ УСЛОВИЯ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОГО ПРОЦЕССА

Контингент обучающихся
                                                                                                                 Таблица 1.3.1
	Специальность,

квалификация
	Уровень, срок 
обучения,

форма

получения образования
	I  курс
	II  курс
	III  курс
	IV курс
	Всего

обучающихся

	представленные к аккредитации  специальности

	1. Технология продукции общественного питания 260807.51
	СПО,

3г.10 мес.,

очная
	1/22
	-
	-
	-
	1/22

	2.Технология продукции общественного питания

260807.51
	СПО,

3г.10мес.,

заочная
	1/20
	-
	-
	-
	1/20

	3.Организация обслуживания в общественном питании

100114.51
	СПО,

2г.10мес.,

очная
	1/25
	-
	-
	-
	1/25

	4.Повар, кондитер 34.2
	НПО,3года,

очная
	-
	-
	2/21,5
	-
	2/21,5

	5.Повар, кондитер 260807.01
	НПО, 2г.5мес.,

очная
	1/25
	2/24,5
	-
	-
	3/24,7

	6. Повар, кондитер 260807.01
	НПО, 10мес.,

очная
	1/29
	-
	-
	-
	1/29

	7. Продавец, контролер – кассир 34.3
	НПО,3года,

очная
	-
	-
	1/18
	-
	1/18

	8.Продавец, контролер – кассир 100701.01
	НПО, 2г.5мес.,

очная
	1/23
	1/23
	-
	-
	2/23

	итого 
	
	6/24
	3/24
	3/20,3
	-
	12/23,1

	не представленные к аккредитации специальности

	1.
	
	
	
	
	
	

	2.
	
	
	
	
	
	

	3.
	
	
	
	
	
	

	итого
	
	
	
	
	
	

	

	итого по ОУ 
	
	
	
	
	
	


Примечание. В таблице 1.3.1 указывается дробью: в числителе - количество групп, в знаменателе - средняя              наполняемость группы. Например: 2/25.

Специальности  в соответствии с реализуемыми образовательными                программами 
(указать конкретные группы)
Таблица 1.3.2

	Код
	Специальность, квалификация

	Уровень 

образовательных программ, срок 
обучения,

форма

получения образования
	I  курс
	II  курс
	III  курс
	IV курс

	представленные к аккредитации  специальности

	260807.51
	Технология продукции общественного питания
	СПО,

3г.10 мес.,

очная
	ТП21
	-
	-
	-

	260807.51
	Технология продукции общественного питания
	СПО,

3г.10 мес.,

заочная
	ТПз21
	-
	-
	-

	100114.51
	Организация обслуживания в общественном питании
	СПО,

2г.10мес.,

очная
	ОО21
	-
	-
	-

	34.2
	Повар, кондитер
	НПО,3года,

очная
	-
	-
	283, 284
	-

	260807.01
	Повар, кондитер
	НПО, 2г.5мес.,

очная
	291
	287,288
	-
	-

	260807.01
	Повар, кондитер
	НПО, 10мес.,

очная
	293
	-
	-
	-

	34.3
	Продавец, контролер – кассир
	НПО,3года,

очная
	-
	-
	286
	-

	100701.01
	Продавец, контролер – кассир
	НПО, 2г.5мес.,

очная
	293
	290
	-
	-

	не представленные к аккредитации специальности

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	


Примечание. Обозначаются все группы с указанием номера. 
1. Условия приема в ОУ СПО: 

Организация учебных занятий
Таблица 1.3.4
	
	I  курс
	II  курс
	III  курс

	Продолжительность учебной недели (дней) 
	6
	6
	6

	Продолжительность занятий теоретического
 обучения (минут)
	45
	45
	45

	Продолжительность практических, лабораторных             занятий (минут)
	45
	45
	45

	Продолжительность занятий производственного 
обучения (минут)
	50
	50
	50

	Продолжительность перерывов

- минимальная

- максимальная
	10

15
	10

15
	10

15

	Периодичность проведения промежуточной
аттестации обучающихся
	Согласно УП
	Согласно УП
	Согласно УП


Организация внеаудиторной деятельности (1)

Таблица 1.3.5
	Факультативы (наименование)
	Группы
	Ф.И.О. преподавателя,
(разряд, квалификационная категория)


	Количество 
обучающихся

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


Организация внеаудиторной деятельности (2)
Таблица 1.3.6

	Кружки, секции, студии, НОУ и т.п


	Группы
	Ф.И.О. руководителя


	Количество
 обучающихся

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


4. ПЕРЕЧЕНЬ ГОСУДАРСТВЕННЫХ ОБРАЗОВАТЕЛЬНЫХ СТАНДАРТОВ

   1.  Федеральный государственный образовательный стандарт начального профессионального образования по профессии 260807.01 Повар, кондитер
   2. Федеральный государственный образовательный стандарт начального профессионального образования по профессии 100701.01 Продавец, контролер-кассир
   3. Федеральный государственный образовательный стандарт среднего профессионального образования по специальности 260807 Технология продукции общественного питания
4. Федеральный государственный образовательный стандарт среднего профессионального образования по специальности 100114 Организация обслуживания в общественном питании
5. Федеральный государственный образовательный стандарт среднего профессионального образования по специальности 100701 Коммерция (по отраслям)

   6. «Рекомендации по реализации образовательной программы среднего (полного) общего образования в образовательных учреждениях начального профессионального и среднего профессионального образования в соответствии с Федеральным базисным учебным планом и примерными учебными планами для образовательных учреждений Российской Федерации, реализующих программы общего образования» (письмо Минобрнауки России от 29.05.2007 г. № 03-1180) 
7. Стандарт Российской федерации. Начальное профессиональное образование. Профессия: продавец, контролер-кассир. ОСТ 9 ПО 02.34.3.-2002

8. Стандарт Российской федерации. Начальное профессиональное образование. Профессия: повар, кондитер. ОСТ 9 ПО 02.34.2.-2002
5. ПРОГРАММНО-МЕТОДИЧЕСКОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОГО ПРОЦЕССА

Характеристика учебных программ, 
программ профессиональной производственной практики

по специальности 260807 Технология продукции общественного питания
на базе основного общего образования, с получением среднего (полного) общего образования, 

очной формы обучения 1 курс.

Таблица 1.5.1

	Предмет
	Наименование

программы
	Издательство,    год издания
	Автор

программы

(составитель)
	Рецензент

(Ф.И.О., ученая 
степень, звание)
	Кем
 утверждена
	Наличие учебно-методич. обеспечения



	Русский язык
	Примерная

 программа

Рабочая программа
	2008 Москва
БелТТиСУ 2011, 2012
	Воителева Т.М., Доктор  педагогических наук, профессор 
Тимофеева НВ, преподаватель
	Пахнова Т.М. профессор, КПН
	ФИРО
Зав по ТО 
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Литература
	Примерная

 программа

Рабочая программа
	2008 Москва
БелТТиСУ 2011, 2012
	Тодоров Л.В., доктор педагогических наук, профессор 

Тимофеева НВ, преподаватель
	Гулин А.В.. доктор филологических. наук
	ФИРО
Зав по ТО 
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Иностранный язык
	Примерная

 программа

Рабочая программа
	2008 Москва
БелТТиСУ 2011, 2012
	Тимофеев В.Г., зав. кафедрой английского языка СПбГУ 

Антонова М.Л. преподаватель
	Биболетова М.З.,КПН, доцент
	ФИРО
Зав по ТО 
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	История
	Примерная

 программа

Рабочая программа
	2008 Москва
БелТТиСУ 2011, 2012
	Гладышев А.В., доктор исторических наук.

Назипова Н.В. преподаватель
	Орлова Н.Б., КПН
	ФИРО
Зав по ТО 
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Обществознание (вкл.экономику и право)
	Примерная

 программа

Рабочая программа
	2008 Москва
БелТТиСУ 2011, 2012
	Кишенкова О.В., кандидат исторических наук, доцент
Назипова Н.В. преподаватель
	Королькова Е.С.,., КПН
	ФИРО
Зав по ТО 
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Химия
	Примерная

 программа

Рабочая программа
	2008 Москва
БелТТиСУ 2011, 2012
	Габриелян О.С., КПН, профессор
Хапис В.Е. преподаватель
	Яшукова А.В., профессор, доктор химических наук
	ФИРО
Зав по ТО 
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Биология
	Примерная

 программа

Рабочая программа
	2008 Москва
БелТТиСУ 2011, 2012
	Константинов В.М., 
Хапис В.Е. преподаватель
	Доктор  биологических наук, профессор
	ФИРО
Зав по ТО 
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Физическая культура
	Примерная

 программа

Рабочая программа
	2008 Москва
БелТТиСУ 2011, 2012
	Бишаева А.А., доктор педагогических наук, профессор
Кукшинская Н.Н.
	Матвеев А.П доктор педагогических наук
	ФИРО
Зав по ТО 
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	ОБЖ
	Примерная

 программа

Рабочая программа
	2008 Москва
БелТТиСУ 2011, 2012
	Мишин Б.И., кандидат педагогических наук, доцент
Евдокимова Н.В преподаватель
	Шаронин Ю.В, доктор педагогических наук, профессор
	ФИРО
Зав по ТО 
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Математика
	Примерная

 программа

Рабочая программа
	2008 Москва
БелТТиСУ 2011, 2012
	Башмаков М.И., академик РАО, доктор физ-мат. педагогических наук, профессор

Тюнникова С.И. преподаватель
	Колягин Ю.М академик РАО
	ФИРО
Зав по ТО 
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Информатика и ИКТ
	Примерная

 программа

Рабочая программа
	2008 Москва
БелТТиСУ 2011, 2012
	Цветкова М.С., кандидат педагогических наук, доцент
Еремина Е.Н. преподаватель
	Кирюхин В.М, доцент МИФИ
	ФИРО
Зав по ТО 
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Физика
	Примерная

 программа

Рабочая программа
	2008 Москва
БелТТиСУ 2011, 2012
	Пентин А.Ю., кандидат физико-математических наук
Кочуева Р.В. преподаватель
	Орлов В.А. КПН
	ФИРО
Зав по ТО 
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники


Характеристика учебных программ, 
программ профессиональной производственной практики

по специальности 100114 Организация обслуживания в общественном питании на базе 

среднего (полного) общего образования, очной формы обучения, 1 курс.
Таблица 1.5.1

	Предмет
	Наименование

программы
	Издательство,    год издания
	Автор

программы

(составитель)
	Рецензент

(Ф.И.О., ученая 
степень, звание)
	Кем

 утверждена
	Наличие учебно-методич. обеспечения



	Основы философии
	ФГОС  СПО 

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Назипова Н.В. преподаватель
	
	МОиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	История
	ФГОС  СПО 

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Назипова Н.В. преподаватель
	
	МОиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Иностранный язык
	ФГОС  СПО 

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Антонова М. Л.. преподаватель
	
	МОиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Физическая культура
	ФГОС  СПО 

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Кукшинская Н.В.. преподаватель
	
	МОиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Математика
	ФГОС  СПО 

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Тюнникова С.И.. преподаватель
	
	МОиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Экономика организации
	ФГОС  СПО 

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Алаганчакова И.П.. преподаватель
	
	МОиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Правовое обеспечение профессиональной деятельности
	ФГОС  СПО 

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Александрова А.А.. преподаватель
	
	МОиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Безопасность жизнедеятельности
	ФГОС  СПО 

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Шамова Л.М.. преподаватель
	
	МОиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Товароведение продовольственных товаров и продукции общественного питания
	ФГОС  СПО 

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Марченко Н.А.. преподаватель
	
	МОиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Организация и технология производства продукции общественного питания
	ФГОС  СПО 

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Бисярина Е.Н.. преподаватель
	
	МОиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Физиология питания, санитария и гигиена
	ФГОС  СПО 

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Марченко Н.А.. преподаватель
	
	МОиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Огранизация обслуживания в организациях общественного питания
	ФГОС  СПО 

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Бисярина Е.Н. преподаватель
	
	МОиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Менеджмент и управление персоналом в организациях общественного питания
	ФГОС  СПО 

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Алаганчакова И.П.. преподаватель
	
	МОиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Производственное обучение
	 ФГОС СПО

Рабочая программа производственного обучения по ПМ.01.

УП.01.01 «Организация питания в организациях общественного питания» 
	2010 Москва

 ГБОУ СПО «БелТТиСУ»

2012
	Штиль Н.С., мастер п/о
	
	МОиН РФ

Зам.дир. по УПР
	Учебная и методическая литература, дидактический, раздаточный материал, справочники

	Производстванная практика (по профилю  рабочей профессии)
	Рабочая программа производственной практики по ПМ.05
ПП.05.01«Выполнение работ по профессии официант»
	2010 Москва

 ГБОУ СПО «БелТТиСУ»

2012
	Штиль Н.С., мастер п/о
	
	МОиН РФ

Зам.дир. по УПР
	Учебная и методическая литература, дидактический, раздаточный материал, справочники


Характеристика учебных программ, 
программ профессиональной производственной практики

по специальности 260807 Технология продукции общественного питания
на базе среднего (полного) общего образования, 

заочной формы обучения 1 курс.
Таблица 1.5.1

	Предмет
	Наименование

программы
	Издательство,    год издания
	Автор

программы

(составитель)
	Рецензент

(Ф.И.О., ученая 
степень, звание)
	Кем

 утверждена
	Наличие учебно-методич. Обеспечения



	Основы философии
	ФГОС  СПО 

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Назипова Н.В. преподаватель
	
	МоиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	История
	ФГОС  СПО 

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Назипова Н.В. преподаватель
	
	МоиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Русский язык и культура речи
	Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Тимофеева НВ, преподаватель
	
	Зав по ТО 
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Основы права
	Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Александрова А.А.. преподаватель
	
	Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Защита прав потребителей
	Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Евдокимова Н.В. преподаватель
	
	Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Физическая культура
	ФГОС  СПО 

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Кукшинская Н.В.. преподаватель
	
	Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Математика
	ФГОС  СПО 

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Тюнникова С.И.. преподаватель
	
	Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Экологические основы природопользоавания
	ФГОС  СПО 

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Тимофеева Н.В... преподаватель
	
	МОиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Химия 
	ФГОС  СПО 

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Тимофеева Н.В... преподаватель
	
	МОиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Микробиология, санитария и гигиена в пищевом производстве
	ФГОС  СПО 

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Марченко Н.А.. преподаватель
	
	МОиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	 Физиология питания
	ФГОС  СПО 

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Марченко Н.А.. преподаватель
	
	МОиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Охрана труда
	ФГОС  СПО 

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Марченко Н.А.. преподаватель
	
	МОиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Товароведение пищевых продуктов
	Рабочая программа
	БелТТиСУ  2012
	Марченко Н.А.. преподаватель
	
	Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники


Характеристика учебных программ, 
программ профессиональной производственной практики

по специальности 100701 Коммерция (по отраслям)
на базе среднего (полного) общего образования, 

заочной формы обучения 1 курс.
Таблица 1.5.1

	Предмет
	Наименование

программы
	Издательство,    год издания
	Автор

программы

(составитель)
	Рецензент

(Ф.И.О., ученая 
степень, звание)
	Кем

 утверждена
	Наличие учебно-методич. Обеспечения



	Основы философии
	ФГОС  СПО 

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Назипова Н.В. преподаватель
	
	МоиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	История
	ФГОС  СПО 

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Назипова Н.В. преподаватель
	
	МоиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Русский язык и культура речи
	Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Тимофеева НВ, преподаватель
	
	Зав по ТО 
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Защита прав потребителей
	Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Евдокимова Н.В. преподаватель
	
	Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Физическая культура
	ФГОС  СПО 

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Кукшинская Н.В.. преподаватель
	
	Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Математика
	ФГОС  СПО 

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Тюнникова С.И.. преподаватель
	
	Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Экономика организации
	ФГОС  СПО 

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Алаганчакова И.П.. преподаватель
	
	МОиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Безопасность жизнедеятельности
	ФГОС  СПО 

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Евдокимова Н.В. преподаватель
	
	МОиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Организация коммерческой деятельности
	ФГОС  СПО 

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Евдокимова Н.В. преподаватель
	
	МОиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	 Организация торговли
	ФГОС  СПО 

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Евдокимова Н.В. преподаватель
	
	МОиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Техническое оснащение торговых организаций и охрана труда
	ФГОС  СПО 

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Евдокимова Н.В. преподаватель
	
	МОиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники


Характеристика учебных программ, 
программ профессиональной производственной практики

по профессии 260807.01 Повар, кондитер

на базе основного общего с получением среднего (полного) общего образования, 

очной формы обучения 
Таблица 1.5.1

	Предмет
	Наименование

программы
	Издательство,    год издания
	Автор

программы

(составитель)
	Рецензент

(Ф.И.О., ученая 
степень, звание)
	Кем

 утверждена
	Наличие учебно-методич. Обеспечения



	Русский язык
	Примерная

 программа

Рабочая программа
	2008 Москва
БелТТиСУ 2011, 2012
	Воителева Т.М., Доктор  педагогических наук, профессор 
Тимофеева НВ, преподаватель
	Пахнова Т.М. профессор, КПН
	ФИРО
Зав по ТО 
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Литература
	Примерная

 программа

Рабочая программа
	2008 Москва
БелТТиСУ 2011, 2012
	Тодоров Л.В., доктор педагогических наук, профессор
Тимофеева НВ, преподаватель
	Гулин А.В.. доктор филологических. наук
	ФИРО
Зав по ТО 
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Иностранный язык
	Примерная

 программа

Рабочая программа
	2008 Москва
БелТТиСУ 2011, 2012
	Тимофеев В.Г., зав. кафедрой английского языка СПбГУ 
Антонова М.Л. преподаватель
	Биболетова М.З.,КПН, доцент
	ФИРО
Зав по ТО 
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	История 
	Примерная

 программа

Рабочая программа
	2008 Москва
БелТТиСУ 2011, 2012
	Гладышев А.В., доктор исторических наук.

Назипова Н.В. преподаватель
	Орлова Н.Б., КПН
	ФИРО
Зав по ТО 
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Обществознание 
	Примерная

 программа

Рабочая программа
	2008 Москва
БелТТиСУ 2011, 2012
	Кишенкова О.В., кандидат исторических наук, доцент
 Назипова Н.В. преподаватель
	Королькова Е.С.,., КПН
	ФИРО
Зав по ТО 
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Естествознание 
	Примерная

 программа

Рабочая программа
	2008 Москва
БелТТиСУ 2011, 2012
	Пентин А.Ю., кандидат физико-математических наук

Кочуева РВ;Тюнникова С.И. Хапис В.Е. преподаватель
	Демидова М.Ю. КПН
	ФИРО
Зав по ТО 
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	География 
	Примерная

 программа

Рабочая программа
	2008 Москва
БелТТиСУ 2011, 2012
	Петрова Н.Н., доктор педагогических наук, профессор 
Назипова НВ. преподаватель
	Новенко Д.В., КПН
	ФИРО
Зав по ТО 
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Физическая культура
	Примерная

 программа

Рабочая программа
	2008 Москва
БелТТиСУ 2011, 2012
	Бишаева А.А., доктор педагогических наук, профессор
Кукшинская Н.Н.
	Матвеев А.П доктор педагогических наук
	ФИРО
Зав по ТО 
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники


	Основы безопасности жизнедеятельности
	Примерная

 программа

Рабочая программа
	2008 Москва
БелТТиСУ 2011, 2012
	Мишин Б.И., кандидат педагогических наук, доцент
Евдокимова Н.В преподаватель
	Шаронин Ю.В, доктор педагогических наук, профессор
	ФИРО
Зав по ТО 
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Математика 
	Примерная

 программа

Рабочая программа
	2008 Москва
БелТТиСУ 2011, 2012
	Башмаков М.И., академик РАО, доктор физ-мат. педагогических наук, профессор

Тюнникова С.И. преподаватель
	Колягин Ю.М академик РАО
	ФИРО
Зав по ТО 
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Информатика и ИКТ
	Примерная

 программа

Рабочая программа
	2008 Москва
БелТТиСУ 2011, 2012
	Цветкова М.С., кандидат педагогических наук, доцент
Еремина Е.Н. преподаватель
	Кирюхин В.М, доцент МИФИ
	ФИРО
Зав по ТО 
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Право 
	Примерная

 программа

Рабочая программа
	2008 Москва
БелТТиСУ 2011, 2012
	Певцова ЕА доктор юридических наук

Тюнникова С.И. преподаватель
	Соколов Н.Я ДЮН
	ФИРО
Зав по ТО 
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Экономика 
	Примерная

 программа

Рабочая программа
	2008 Москва
БелТТиСУ 2011, 2012
	Гомола А.И., доктор юридических наук, 
Алаганчакова И.П. преподаватель
	Соколов Н.Я ДЮН
	ФИРО

Зав по ТО 
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Основы микробиологии, санитарии и гигиены в пищевом производстве
	ФГОС  НПО

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Марченко Н.А.. преподаватель
	
	МОиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Физиология питания с основами товароведения продовольственных товаров
	ФГОС  НПО

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Марченко Н.А.. преподаватель
	
	МОиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Техническое оснащение и организация рабочего места
	ФГОС  НПО

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Бисярина ЕН.. преподаватель
	
	МОиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Экономические и правовые основы производственной деятельности
	ФГОС  НПО

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Марченко Н.А.. преподаватель
	
	МОиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Безопасность жизнедеятельности
	ФГОС  НПО

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Шамова ЛМ.. преподаватель
	
	МОиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Технология обработки

 сырья и приготовления

 блюд из овощей и грибов.
	ФГОС  НПО

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Бисярина ЕН.. преподаватель
	
	МОиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Технология подготовки сырья и приготовления блюд и гарниров из круп, бобовых и  макаронных изделий, яиц, творога, теста
	ФГОС  НПО

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Бисярина ЕН.. преподаватель
	
	МОиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Технология приготовления супов и соусов
	ФГОС  НПО

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Бисярина ЕН.. преподаватель
	
	МОиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Технология обработки сырья и приготовления блюд из рыбы
	ФГОС  НПО

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Бисярина ЕН.. преподаватель
	
	МОиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Технология обработки сырья и приготовления блюд из мяса и домашней птицы
	ФГОС  НПО

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Бисярина ЕН.. преподаватель
	
	МОиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Технология приготовления и оформления холодных блюд и закусок
	ФГОС  НПО

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Бисярина ЕН.. преподаватель
	
	МОиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Технология приготовления сладких блюд и напитков
	ФГОС  НПО

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Бисярина ЕН.. преподаватель
	
	МОиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Технология приготовления хлебобулочных, мучных и кондитерских изделий
	ФГОС  НПО

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Сорокоумова ИВ.. преподаватель
	
	МОиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Физическая культура
	ФГОС  НПО

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Кукшинская НН.. преподаватель
	
	МОиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Производственное обучение
	 ФГОС НПО

Рабочая программа по производственному обучению по профессии

«Повар, кондитер»

с присвоением квалификации «Повар»
	2010 Москва

 ГБОУ СПО «БелТТиСУ»

2012
	Штиль Н.С., мастер п/о
	
	МОиН РФ

Зам.дир. по УПР
	Учебная и методическая литература, дидактический, раздаточный материал, справочники

	 
	 ФГОС НПО

Рабочая программа по производственному обучению по профессии

«Повар, кондитер»

с присвоением квалификации «Кондитер»
	2010 Москва

 ГБОУ СПО «БелТТиСУ»

2012
	Гуменок И.В..., мастер п/о
	
	МОиН РФ

Зам.дир. по УПР
	Учебная и методическая литература, дидактический, раздаточный материал, справочники

	Производствен
ная практика
	ФГОС НПО

Детальная программа предвыпускной  производственной практики по профессии

«Повар, кондитер»

с присвоением квалификации «Повар»
	2010 Москва

 ГБОУ СПО «БелТТиСУ»

2012 
	Белых Ж.П.., мастер п/о

 
	
	МОиН РФ

Зам.дир. по УПР 
	Учебная и методическая литература, дидактический, раздаточный материал, справочники

	 
	 ФГОС НПО 

Детальная программа предвыпускной  производственной практики по профессии

«Повар, кондитер»

с присвоением квалификации «Кондитер»
	2010 Москва

 ГБОУ СПО «БелТТиСУ»

2012
	Гуменок И.В., мастер п/о
	 
	МОиН РФ

Зам.дир. по УПР 
	Учебная и методическая литература, дидактический, раздаточный материал, справочник


Характеристика учебных программ, 
программ профессиональной производственной практики

по профессии 260807.01 Повар, кондитер

на базе среднего (полного) общего образования, 

очной формы обучения 
Таблица 1.5.1

	Предмет
	Наименование

программы
	Издательство,    год издания
	Автор

программы

(составитель)
	Рецензент

(Ф.И.О., ученая 
степень, звание)
	Кем

 утверждена
	Наличие учебно-методич. Обеспечения



	Основы микробиологии, санитарии и гигиены в пищевом производстве
	ФГОС  НПО

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Марченко Н.А.. преподаватель
	
	МОиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Физиология питания с основами товароведения продовольственных товаров
	ФГОС  НПО

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Марченко Н.А.. преподаватель
	
	МОиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Техническое оснащение и организация рабочего места
	ФГОС  НПО

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Бисярина ЕН.. преподаватель
	
	МОиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Экономические и правовые основы производственной деятельности
	ФГОС  НПО

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Марченко Н.А.. преподаватель
	
	МОиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Безопасность жизнедеятельности
	ФГОС  НПО

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Шамова ЛМ.. преподаватель
	
	МОиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Технология обработки

 сырья и приготовления

 блюд из овощей и грибов.
	ФГОС  НПО

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Бисярина ЕН.. преподаватель
	
	МОиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Технология подготовки сырья и приготовления блюд и гарниров из круп, бобовых и  макаронных изделий, яиц, творога, теста
	ФГОС  НПО

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Бисярина ЕН.. преподаватель
	
	МОиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Технология приготовления супов и соусов
	ФГОС  НПО

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Бисярина ЕН.. преподаватель
	
	МОиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Технология обработки сырья и приготовления блюд из рыбы
	ФГОС  НПО

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Бисярина ЕН.. преподаватель
	
	МОиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Технология обработки сырья и приготовления блюд из мяса и домашней птицы
	ФГОС  НПО

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Бисярина ЕН.. преподаватель
	
	МОиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Технология приготовления и оформления холодных блюд и закусок
	ФГОС  НПО

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Бисярина ЕН.. преподаватель
	
	МОиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Технология приготовления сладких блюд и напитков
	ФГОС  НПО

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Бисярина ЕН.. преподаватель
	
	МОиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Технология приготовления хлебобулочных, мучных и кондитерских изделий
	ФГОС  НПО

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Сорокоумова ИВ.. преподаватель
	
	МОиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Физическая культура
	ФГОС  НПО

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Кукшинская НН.. преподаватель
	
	МОиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Производственное обучение
	 ФГОС НПО

Рабочая программа по производственному обучению по профессии

«Повар, кондитер»

с присвоением квалификации «Повар»
	2010 Москва

 ГБОУ СПО «БелТТиСУ»

2012
	Штиль Н.С., мастер п/о
	
	МОиН РФ

Зам.дир. по УПР
	Учебная и методическая литература, дидактический, раздаточный материал, справочники

	 
	 ФГОС НПО

Рабочая программа по производственному обучению по профессии

«Повар, кондитер»

с присвоением квалификации «Кондитер»
	2010 Москва

 ГБОУ СПО «БелТТиСУ»

2012
	Гуменок И.В..., мастер п/о
	
	МОиН РФ

Зам.дир. по УПР
	Учебная и методическая литература, дидактический, раздаточный материал, справочники

	Производственная практика
	ФГОС НПО

Детальная программа предвыпускной  производственной практики по профессии

«Повар, кондитер»

с присвоением квалификации «Повар»
	2010 Москва

 ГБОУ СПО «БелТТиСУ»

2012 
	Белых Ж.П.., мастер п/о

 
	
	МОиН РФ

Зам.дир. по УПР 
	Учебная и методическая литература, дидактический, раздаточный материал, справочники

	 
	 ФГОС НПО 

Детальная программа предвыпускной  производственной практики по профессии

«Повар, кондитер»

с присвоением квалификации «Кондитер»
	2010 Москва

 ГБОУ СПО «БелТТиСУ»

2012
	Гуменок И.В., мастер п/о
	 
	МОиН РФ

Зам.дир. по УПР 
	Учебная и методическая литература, дидактический, раздаточный материал, справочник


Характеристика учебных программ, 
программ профессиональной производственной практики

по профессии 100701.01 Продавец, контролер-кассир
на базе основного общего с получением среднего (полного) общего образования, 

очной формы обучения 
Таблица 1.5.1

	Предмет
	Наименование

программы
	Издательство,    год издания
	Автор

программы

(составитель)
	Рецензент

(Ф.И.О., ученая 
степень, звание)
	Кем

 утверждена
	Наличие учебно-методич. Обеспечения



	Русский язык
	Примерная

 программа

Рабочая программа
	2008 Москва
БелТТиСУ 2011, 2012
	Воителева Т.М., Доктор  педагогических наук, профессор 
Тимофеева НВ, преподаватель
	Пахнова Т.М. профессор, КПН
	ФИРО
Зав по ТО 
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Литература
	Примерная

 программа

Рабочая программа
	2008 Москва
БелТТиСУ 2011, 2012
	Тодоров Л.В., доктор педагогических наук, профессор
Тимофеева НВ, преподаватель
	Гулин А.В.. доктор филологических. наук
	ФИРО
Зав по ТО 
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Иностранный язык
	Примерная

 программа

Рабочая программа
	2008 Москва
БелТТиСУ 2011, 2012
	Тимофеев В.Г., зав. кафедрой английского языка СПбГУ 
Антонова М.Л. преподаватель
	Биболетова М.З.,КПН, доцент
	ФИРО
Зав по ТО 
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	История 
	Примерная

 программа

Рабочая программа
	2008 Москва
БелТТиСУ 2011, 2012
	Гладышев А.В., доктор исторических наук.

Назипова Н.В. преподаватель
	Орлова Н.Б., КПН
	ФИРО
Зав по ТО 
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Обществознание 
	Примерная

 программа

Рабочая программа
	2008 Москва
БелТТиСУ 2011, 2012
	Кишенкова О.В., кандидат исторических наук, доцент
 Назипова Н.В. преподаватель
	Королькова Е.С.,., КПН
	ФИРО
Зав по ТО 
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Естествознание 
	Примерная

 программа

Рабочая программа
	2008 Москва
БелТТиСУ 2011, 2012
	Пентин А.Ю., кандидат физико-математических наук

Кочуева РВ; Тюнникова С.И. Хапис В.Е. преподаватель
	Демидова М.Ю. КПН
	ФИРО
Зав по ТО 
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	География 
	Примерная

 программа

Рабочая программа
	2008 Москва
БелТТиСУ 2011, 2012
	Петрова Н.Н., доктор педагогических наук, профессор 

Назипова НВ преподаватель
	Новенко Д.В., КПН
	ФИРО
Зав по ТО 
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Физическая культура
	Примерная

 программа

Рабочая программа
	2008 Москва
БелТТиСУ 2011, 2012
	Бишаева А.А., доктор педагогических наук, профессор
Кукшинская Н.Н.
	Матвеев А.П доктор педагогических наук
	ФИРО
Зав по ТО 
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Основы безопасности жизнедеятельности
	Примерная

 программа

Рабочая программа
	2008 Москва
БелТТиСУ 2011, 2012
	Мишин Б.И., кандидат педагогических наук, доцент
Евдокимова Н.В преподаватель
	Шаронин Ю.В, доктор педагогических наук, профессор
	ФИРО
Зав по ТО 
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Математика 
	Примерная

 программа

Рабочая программа
	2008 Москва
БелТТиСУ 2011, 2012
	Башмаков М.И., академик РАО, доктор физ-мат. педагогических наук, профессор

Тюнникова С.И. преподаватель
	Колягин Ю.М академик РАО
	ФИРО
Зав по ТО 
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Информатика и ИКТ
	Примерная

 программа

Рабочая программа
	2008 Москва
БелТТиСУ 2011, 2012
	Цветкова М.С., кандидат педагогических наук, доцент
Еремина Е.Н. преподаватель
	Кирюхин В.М, доцент МИФИ
	ФИРО
Зав по ТО 
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Право 
	Примерная

 программа

Рабочая программа
	2008 Москва
БелТТиСУ 2011, 2012
	Певцова ЕА доктор юридических наук

Тюнникова С.И. преподаватель
	Соколов Н.Я ДЮН
	ФИРО
Зав по ТО 
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Экономика 
	Примерная

 программа

Рабочая программа
	2008 Москва
БелТТиСУ 2011, 2012
	Гомола А.И., доктор юридических наук, 
Алаганчакова И.П.
	Соколов Н.Я ДЮН
	ФИРО

Зав по ТО 
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Основы деловой культуры
	ФГОС  НПО

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Марченко Н.А.. преподаватель
	
	МОиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Основы бухгалтерского учета
	ФГОС  НПО

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Алаганчакова ИП.. преподаватель
	
	МОиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Организация и технология розничной торговли
	ФГОС  НПО

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Евдокимова НВ.. преподаватель
	
	МОиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Санитария и гигиена
	ФГОС  НПО

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Марченко Н.А.. преподаватель
	
	МОиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Безопасность жизнедеятельности
	ФГОС  НПО

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Шамова ЛМ.. преподаватель
	
	МОиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Розничная торговля непродовольственными товарами
	ФГОС  НПО

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Акимова ОВ.. преподаватель
	
	МОиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Розничная торговля продовольственными товарами
	ФГОС  НПО

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Марченко НА.. преподаватель
	
	МОиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Эксплуатация контрольно-кассовой техники
	ФГОС  НПО

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Евдокимова НВ.. преподаватель
	
	МОиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Физическая культура
	ФГОС  НПО

Рабочая программа
	2010 Москва
БелТТиСУ  2012
	Кукшинская НН.. преподаватель
	
	МОиН РФ

Зав по ТО
	Учебная и методическая литература, дидактический материал, справочники

	Производственное обучение
	 ФГОС НПО
Рабочая программа по производственному обучению по профессии

«Продавец, контролер-кассир»

с присвоением квалификации «Контролер-кассир»
	2010 Москва

 ГБОУ СПО «БелТТиСУ»
2010
	Колядко О.В., мастер п/о
	
	МОиН РФ

Зам.дир. по УПР
	Учебная и методическая литература, дидактический, раздаточный материал, справочники

	 
	 ФГОС НПО
Рабочая программа по производственному обучению по профессии

«Продавец, контролер-кассир»

с присвоением квалификации «Продавец непродовольственных товаров»
	2010 Москва

 ГБОУ СПО «БелТТиСУ»
2010
	Апенкова Л.Ю.., мастер п/о
	
	МОиН РФ

Зам.дир. по УПР
	Учебная и методическая литература, дидактический, раздаточный материал, справочники

	
	ФГОС НПО 
Рабочая программа по производственному обучению по профессии

«Продавец, контролер-кассир»

С присвоением квалификации «Продавец продовольственных товаров»
	2010 Москва

 ГБОУ СПО «БелТТиСУ»
2010 
	Колядко ОВ., мастер п/о
	
	МОиН РФ

Зам.дир. по УПР 
	Учебная и методическая литература, дидактический, раздаточный материал, справочники

	Производственная практика
	ФГОС НПО
Детальная программа предвыпускной  производственной практики по профессии

«Продавец, контролер-кассир»

с присвоением квалификации «Продавец непродовольственных товаров, контролер-кассир»
	2010 Москва

 ГБОУ СПО «БелТТиСУ»
2010 
	Апенкова Л.Ю., мастер п/о
 
	
	МОиН РФ

Зам.дир. по УПР 
	Учебная и методическая литература, дидактический, раздаточный материал, справочники

	 
	 ФГОС НПО 
Детальная программа предвыпускной  производственной практики по профессии

«Продавец, контролер-кассир»

с присвоением квалификации «Продавец продовольственных товаров»
	2010 Москва

 ГБОУ СПО «БелТТиСУ»
2010
	Колядко ОВ., мастер п/о
	 
	МОиН РФ

Зам.дир. по УПР 
	Учебная и методическая литература, дидактический, раздаточный материал, справочник


Преподаватели, работающие по авторским, экспериментальным 
учебным программам

Таблица  1.5.2

	Программы
	Учебный 
предмет
	Название курса
	Ф.И.О. учителя
	Квалифик.

категория

	авторские


	
	
	
	

	экспериментальные


	
	
	
	


6. ОПЫТНО-ЭКСПЕРИМЕНТАЛЬНАЯ РАБОТА
ТЕМА _________________________________________________________________________________________

_______________________________________________________________________________________________                                                                                                                                                                                                                                                                                                 
КЕМ И КОГДА УТВЕРЖДЕНЫ ТЕМА И ПРОГРАММА ______________________________________________

_______________________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________________                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                
НАУЧНЫЙ РУКОВОДИТЕЛЬ ____________________________________________________________________

_______________________________________________________________________________________________                                                                                                                                                                                                                                                       
(Ф.И.О., ученая степень, звание, должность)

7. ОРГАНИЗАЦИЯ  ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ ПРАКТИКИ
Таблица 1.7.1

	№
	Специальность


	Виды практики
	Базы практики
	Договоры с организациями, предприятиями, 

учреждениями 

(реквизиты)

	1
	Повар, кондитер
	Производственное обучение, производственная практика
	ЗАО «РегионМарт» гипермаркет 

«Поляна» 
	№ 69 с 01.09.2010г. по 30.06.2016г.

	2
	Продавец, контролер - кассир
	Производственное обучение
	ООО «Веста» магазин «Ткани»
	№ 91 с 03.09.2012г по 30.06.2013г.

	
	
	
	ИП Алентьева магазин «Алтекс»
	№ 92 с 03.09.2012г по 30.06.2013г.

	
	
	
	ОПКФ «Электра» директор Пьянков А.Г.
	№ 94 с 03.09.2012г по 30.06.2013г.

	
	
	
	ИП Воронковой магазин «Лайза +»
	№ 95 с 03.09.2012г по 30.06.2013г.

	
	
	
	ООО «Торговый Дом» директор 

Н.А. Плотникова
	№ 102 с 03.09.2012г по 30.06.2013г.

	
	
	
	ИП Линник магазин «Замок»
	№ 101 с 03.09.2012г по 30.06.2013г.

	
	
	
	ИП Боброва магазин «Лотос»
	№ 99 с 03.09.2012г по 30.06.2013г.

	
	
	
	ИП Тарасовой В.И. магазин «Канцелярия»
	№ 98 с 03.09.2012г по 30.06.2013г.

	
	
	
	ИП Евтихов Е.В. магазин «Крокус»
	№ 97 с 03.09.2012г по 30.06.2013г.

	
	
	
	ИП Мироновой магазин «Фиеста»
	№ 96 с 03.09.2012г по 30.06.2013г.

	
	
	
	ИП Тюхтинова магазин «Орбита»
	№100 с 03.09.2012г по 30.06.2013г.


8. СВЕДЕНИЯ О КАДРАХ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОГО УЧРЕЖДЕНИЯ

Состав и квалификация инженерно-педагогических кадров ОУ

Таблица 1.8.1

	
	Преподаватели
	Мастера производственного обучения
	Итого

	
	кол-во
	процент
	кол-во
	процент
	кол-во
	процент

	Имеют образование:
	
	
	
	
	
	

	высшее
	
	
	
	
	
	

	незаконченное высшее
	
	
	
	
	
	

	среднее профессиональное
	
	
	
	
	
	

	другое
	
	
	
	
	
	

	ИТОГО
	
	
	
	
	
	

	

	Имеют квалификационные категории:
	
	
	
	
	
	

	высшую
	
	
	
	
	
	

	первую
	
	
	
	
	
	

	вторую
	
	
	
	
	
	

	другое
	
	
	
	
	
	

	ИТОГО
	
	
	
	
	
	


Штатное расписание согласно тарификации кадров

Таблица 1.8.2

	№ п/п
	Должность по тарификации (преподаваемый предмет)


	Ф.И.О. работника, занимающего эту должность


	Образование и специальность по диплому,                 ВУЗ, год окончания ВУЗа
	Квалифика-ционная категория


	Сведения о повышении квалификации

(тематика, сроки, 

место проведения курсов, кол-во часов)

	1. 
	Мастер производственного обучения по профессии «Продавец, контролер-кассир»
	Апенкова Людмила Юрьевна
	Среднее специальное, товароведение продовольственных и непродовольственных товаров, Кемеровский кооперативный техникум, 1984
	Высшая, 

5  разряд
	Психолого-педагогические основы профессиональной деятельности мастера производственного обучения, 2008 год, ГОУ «КРИРПО», 122 ч.

	2. 
	Мастер производственного обучения по профессии «Продавец, контролер-кассир»

 Преподаватель: 

- МДК Розничная торговля непродовольственными товарами
	Акимова Ольга Викторовна
	Высшее, профессиональное обучение, ГОУ ВПО Российский государственный  профессионально-педагогический университет, 2007
	Высшая, 

5 разряд
	Содействие трудоустройству  и профессиональному становлению выпускников  учреждений профессионального образования, ГОУ «КРИРПО», 2010 год, 78 ч.

	3. 
	Мастер производственного обучения по профессии «Продавец, контролер-кассир»
	Колядко Ольга Васильевна
	Среднее специальное, товароведение и организация торговли продовольственными товарами, Новокузнецкий техникум советской торговли, 1979 
	Высшая,

5 разряд
	Индивидуальный  и дифференцированный подход к профессиональному обучению, ГОУ «КРИРПО», 2011 год, 104 час. 

	4. 
	Мастер производственного обучения по профессии «Повар, кондитер»
	Белых Жанна Петровна
	Среднее специальное, технология приготовления пищи, Новокуйбышевский  индустриально-педагогический техникум, 1990
	Высшая, 

5 разряд
	Психолого-педагогические основы профессиональной деятельности мастера производственного обучения по профессии повар, 2008 год, ГОУ «КРИРПО», 126 ч.

	5. 
	Мастер производственного обучения по профессии «Повар, кондитер»
	Гуменок Ирина Владимировна
	Среднее специальное, хлебопекарное производство, Кемеровский механико-технологический техникум, 1988
	Высшая, 

5 разряд
	Психолого-педагогические основы профессиональной деятельности мастера производственного обучения по профессии кондитер, 2009 год, ГОУ «КРИРПО», 108 ч.

	6. 
	Мастер производственного обучения  по профессии «Повар, кондитер»
	Елистратова Надежда Михайловна
	Среднее специальное, технология приготовления пищи, Новокузнецкий техникум советской торговли, 1988
	Высшая, 

5 разряд
	Психолого-педагогическое взаимодействие субъектов воспитательно-образовательного процесса, 2007 г.,

ГОУ «КРИРПО», 108 ч., Охрана труда и пожарная безопасность, ГОУ «КРИРПО» 2012 год, 40 час.

	7. 
	Мастер производственного обучения по профессии «Повар, кондитер»
	Радаева Лариса Андреевна
	Среднее специальное, хлебопекарное производство, Кемеровский механико-технологический  техникум, 1987
	Высшая,

5 разряд
	Психолого-педагогические основы профессиональной деятельности мастера производственного обучения по профессии кондитер, 2009 год, ГОУ «КРИРПО», 108 ч.

	8. 
	Мастер производственного обучения по профессии «Повар, кондитер»
	Ференцова Галина Федоровна
	Среднее специальное, технология приготовления пищи, Новокузнецкий техникум советской  торговли, 1988
	Высшая,

5 разряд
	Современные технологии  обучения в профессиональном  образовании, 2008 год, ГОУ «КРИРПО», 110 ч.

	9. 
	Мастер производственного обучения по профессии «Повар, кондитер»
	Штиль Наталья Сергеевна
	Высшее, технология и организация общественного питания, КемТИПП, 1983
	Высшая,

5 разряд
	Психолого-педагогические основы профессиональной деятельности мастера производственного обучения по профессии повар-кондитер, 2008 год, ГОУ «КРИРПО», 122 ч.

	10. 
	Мастер производственного обучения по профессии «Повар, кондитер»
	Лобода Елена Васильевна
	Высшее, технология продуктов общественного питания, КемТИПП, 2004
	Высшая,

5 разряд
	Психолого-педагогические основы профессиональной деятельности старшего мастера, 2009 г., ГОУ «КРИРПО», 108ч.

	11
	Преподаватель-организатор по БЖ
	Шамова Любовь Макаровна
	Высшее, технология хлебопекарного, макаронного и кондитерского производства, КемТИПП, 1986
	Высшая
	Охрана труда и пожарная безопасность, 2010 год, ГОУ «КРИРПО», 72 ч.

	12
	Юрист, преподаватель 

право
	Александрова Анастасия Александровна
	Высшее, юриспруденция, КемГу, 2004 
	Вторая 
	Менеджмент в образовании, ГОУ «КРИРПО», 2008- 2010 год, 

Охрана труда и пожарная безопасность, ГОУ «КРИРПО», 2010 год, 72 час.

	13
	Преподаватель информатики и ИКТ
	Еремина Елена Николаевна
	Высшее, математика, КемГу, 2002 
	Вторая
	Педагогика, психология и методика преподавания школьных дисциплин, ГОУ ДПО (ПК) С «Кузбасский региональный институт повышения квалификации и переподготовки работников образования», 2009 год, проф. переподготовка

	14
	Преподаватель математики
	Тюнникова Светлана Ивановна 
	Высшее, математика, Томский госуниверситет, 1976 
	Вторая
	Теория и практика преподавания математики,  ГОУ ДПО (ПК)С «Кузбасский региональный институт повышения квалификации и переподготовки работников образования»,2012 год, 104 час.

	15
	Преподаватель истории, обществознания
	Назипова Наталья Викторовна
	Высшее, история, КемГу, 2005 
	Высшая
	Деятельность учреждения профессионального образования по патриотическому воспитанию обучающихся на современном этапе, 2012 год, ГОУ «КРИРПО», 116 час.

	16
	Преподаватель химии, биологии
	Хапис Валентина Егоровна
	Высшее, химия и биология, Кемеровский государственный пед. институт, 1968 
	Вторая
	Охрана труда и пожарная безопасность, 2012 год, ГОУ «КРИРПО», 64 час.

	17
	Преподаватель НПО:

-экономики отрасли;

- экономики;

Преподаватель СПО: - экономики организации;

 - МДК Менеджмент и управление персоналом в организациях общественного питания
	Алаганчакова Ирина Петровна
	Высшее, бухгалтерский учет, анализ и аудит, Кемеровский государственный сельскохозяйственный институт, 2005

Среднее специальное,  товароведение  и организация  торговли  продовольственными товарами, Новокузнецкий техникум советской торговли, 1988 
	Высшая, 


	Организация самостоятельной работы обучающихся в  образовательном процессе, 2010 год, ГОУ «КРИРПО», 104 ч.

	18
	Преподаватель НПО:

- МДК технологии приготовления блюд;
 - технического оснащения и организации рабочего места;

 Преподаватель СПО:

- МДК: организации и технология производства продукции общественного питания;

-МДК: организации обслуживания в организациях общественного питания

	Бисярина Елена Николаевна
	Высшее, технология продуктов общественного питания, КемТИПП, 2007 
	Первая
	Психолого-педагогические основы  проф. деятельности  преподавателя предмета «Кулинария», , 2009 год, ГОУ«КРИРПО», 108 час

	19
	Преподаватель НПО:
- физиологии питания с основами товароведения продовольственных товаров;

- основ деловой культуры;

Преподаватель СПО

-товароведения продовольственных товаров и продукции общественного питания


	Марченко Надежда Александровна
	Высшее, технология молока и молочных продуктов, КемТИПП, 1978 
	Высшая
	Современные технологии обучения в профессиональном образовании, 2008 год, ГОУ «КРИРПО», 72 час.;

2012 год

	20
	Преподаватель НПО:

-основ безопасности жизнедеятельности;

- организации и технологии розничной торговли
- МДК эксплуатация контрольно-кассовой техники
Преподаватель СПО:

-основ безопасности жизнедеятельности;


	Евдокимова Надежда Витальевна
	Высшее, экономика и управление на предприятии, КемГу, 2002 г

Среднее специальное, организация торговли и товароведение продовольственных товаров, Докучаевский торговый техникум, 1991 

.
	Высшая
	Первая медицинская помощь пострадавшим при ДТП, 2010 год, Кем. областной мед. колледж, 98 час.,

Психолого-пед. основы проф. деятельности преподавателя оборудования, ГОУ «КРИРПО»,2008 год, 122 час.; Охрана труда и пожарная безопасность, ГОУ «КРИРПО», 2012 год, 72 час.

	21
	Преподаватель 

-технологии приготовления мучных кондитерских изделий.;

- рисовании и лепки;

- основ калькуляции и учета;

 - МДК Технология приготовления хлебобулочных, мучных и кондитерских изделий
	Сорокоумова Инна Викторовна
	Высшее, технология хлеба, макаронных, кондитерских изделий и пищевых концентратов, КемТИПП, 1994 
	Высшая
	Создание электронных образовательных средств учебного назначения, 2008 год, ГОУ «КРИРПО», 72 час.;

Индивидуальный и дифференцированный  подход  к профессиональному обучению, ГОУ «КРИРПО», 2011 год, 104 час.

	22
	Преподаватель  физической культуры
	Кукшинская Наталья Николаевна
	Среднее специальное, преподавание в начальных классах с доп. квалификацией учитель физвоспитания, Беловское педагогическое училище, 1998 

Незаконченное высшее, филиал ГОУ ВПО Кем. гос. университет, 4 курс, физкультура и спорт (ускоренное обучение)
	Первая
	Здоровьесберегающие основы системы образования, 2008 год, ГОУ КРИПК и ПРО, 126 час.

	23
	Преподаватель русского языка и литературы
	Тимофеева Наталья Викторовна
	Высшее, филология, КемГу, 2003 
	Первая
	Теория и практика гуманитарного образования, КРИПК и ПРО, 2007 год, 126 час.

	24
	Директор
	Дворникова Лидия Ивановна
	Высшее, товароведение и организация торговли промышленными товарами, Дальневосточный институт советской торговли, 1975
	Высшая
	Подготовка экспертов для  осуществления  экспертизы деятельности ОУ, 2007 г., Новокузнецк НОУ, 72 ч.

	25
	Заместитель директора по УПР
	Сафина Лариса Владимировна
	Высшее, товароведение и организация торговли непрод. товарами, Карагандинский кооперативный институт, 1987 
	Высшая
	Психолого-методическое сопровождение конкурсов профмастерства, 2009 г, ГОУ «КРИРПО», 72 час.

	26.
	Заместитель директора по ВР
	Лямзина Любовь Васильевна
	Высшее, экономика и управление на предприятии, КемГу, 2002 
	Высшая
	Создание электронных образовательных средств учебного назначения, 2008 г., ГОУ КРИРПО», 72 час.

	27
	Заведующий дневным отделением
	Максименкова Марина Евгеньевна
	Высшее, технология и организация общественного питания, КемТИПП, 1987
	Высшая
	Психолого-педагогическое и методическое сопровождение конкурсов педагогического мастерства, 2008 г., ГОУ «КРИРПО», 72 ч.

	28
	Преподаватель-организатор  по БЖ
	Шамова Любовь Макаровна
	Высшее, технология хлебопекарного, макаронного и кондитерского производства, КемТИПП, 1986
	Высшая
	Организация комплексной безопасности в ОУ, 2008 г., МРЦПК КемГу, 74 ч.

	29
	Педагог-психолог
	Федина Ольга Александровна
	Высшее, педагогика и психология, Томский государственный педагогический университет, 2003
	Первая
	Взаимодействие методической и психологической службы ОУ профессионального образования в  работе  педагогическим коллективом, 2009, ГОУ «КРИРПО», 72 ч.

	30
	Заведующая библиотекой
	Александрова Оксана Ивановна
	Среднее специальное, воспитатель дошкольных учреждений, Беловский педагогический  колледж, 1991

Среднее, повышение квалификации, основы библиотечного дела, ГОУ «КРИРПО», 2008-2010
	
	Информационное обеспечение образовательного процесса, 2006 г., ГОУ «КРИРПО», 72 ч.

Основы библиотечного дела, 2009 г., ГОУ «КРИРПО», 108 ч.

	31
	Социальный педагог, преподаватель  «Иностранного языка»
	Рогозинникова Наталия Витальевна
	Высшее, английский и немецкий язык, Томский государственный  педагогический институт, 1974 
	Высшая
	Компьютер для начинающих пользователей, 2010 год, ГОУ «КРИРПО», 72 час

	32
	Методист
	Маркевич Татьяна Ивановна
	Высшее, педагогика и психология, Томский  государственный университет, 2004
	Высшая
	Взаимодействие методической и психологической службы ОУ профессионального образования в  работе  педагогическим коллективом, 2009, ГОУ «КРИРПО»

72 ч.


Примечание. В таблице 1.8.2 указать сведения по всем инженерно-педагогическим должностям, включая преподавателей, мастеров производственного обучения, воспитателей, психологов, социальных работников, валеологов, преподавателей ВУЗов и др. (без АХЧ, столовой, медицинского персонала и т.п.). Для мастеров производственного обучения в графе «квалификационная категория» дополнительно указать рабочий разряд.
Данные о совместителях отразить в отдельной таблице, с указанием основного места работы.

Штатное расписание (совместителей) согласно тарификации кадров

Таблица 1.8.2
	№ п/п
	Должность по тарификации (преподаваемый предмет)


	Ф.И.О. работника, занимающего эту должность


	Основное место работы
	Образование и специальность по диплому,                 ВУЗ, год окончания ВУЗа
	Квалифика-ционная категория


	Сведения о повышении квалификации

(тематика, сроки, 

место проведения курсов, кол-во часов)

	1. 
	Преподаватель иностранного языка
	Антонова Марина Леонидовна
	
	Высшее, английский язык и литература, КемГу, 1983 год.
	Первая
	Теория и практика преподавания иностранного языка, ГОУ ДПО (ПК) «КРИПРО», 2010 г, 104 ч

	2. 
	Преподаватель физики
	Кочуева Руслана Валерьевна
	
	Высшее, физика, КемГу, 1992 г.
	Первая
	Теория и методика преподавания  общеобразовательных  предметов в учреждениях начального и среднего  профессионального образования, 2012 год, ГОУ «КРИРПО», 72 час.


Раздел II

Сведения об итоговой аттестации выпускников
Контингент выпускников 

                                                                                                                                         Таблица 2.1.1
	Специальность,

 квалификация
	Уровень,

 срок обучения, форма 
получения 
образования
	Количество выпускников (на конец каждого учебного года) за 3 предыдущих учебных года

	
	
	2009-2010
	2010-2011
	2011-2012

	Продавец, к/к
	НПО; 

3 года; очная
	27
	26
	31

	Продавец, к/к
	НПО;

2 года; очная
	16
	22
	-

	Повар, кондитер
	НПО;

3 года; очная
	47
	25
	50

	Повар, кондитер
	НПО;

2 года; очная
	21
	-
	-

	Повар, кондитер
	НПО
10 мес; очная
	-
	-
	27

	Итого:
	
	111
	73
	129


Сводная ведомость итоговых оценок, полученных выпускниками ОУ
 по предметам за 3 учебных года
Продавец, контролер-кассир на базе основного общего образования – 3 года     
                                                                                                                                     Таблица 2.2.1

	Перечень предметов,

включенных в диплом (свидетельство) за полный курс обучения
	Итоговые оценки, полученные выпускниками, по предметам учебного плана, вошедшим в диплом (свидетельство) (в абсолютных единицах и в процентах)

	
	2009- 2010
	2010-2011
	2011-2012

	
	Общее количество выпускников по годам

	
	27/100%
	26/100%
	31/100%

	
	3
	3
	3
	4/5
	3
	4/5

	Основы правоведения
	2/5
	25/95
	2/5
	24/95
	10/32
	21/68

	Физическая культура
	2/5
	25/95
	2/5
	24/95
	7/23
	24/77

	Основы безопасности жизнедеятельности
	5/17
	23/83
	5/17
	21/83
	8/19
	25/81

	Информатика 
	6/21
	21/79
	6/21
	20/79
	9/29
	22/71

	Экология Кузбасса
	6/21
	21/79
	6/21
	20/79
	16/51
	15/49

	Экономика отрасли и предприятия
	3/11
	24/89
	3/11
	23/89
	14/45
	17/55

	Деловая культура
	8/28
	19/72
	8/28
	18/72
	6/19
	25/81

	Введение в товароведение
	5/17
	23/83
	5/17
	22/83
	10/32
	21/68

	Товароведение непродовольственных товаров
	9/32
	18/68
	9/32
	17/68
	18/58
	13/42

	Товароведение продовольственных товаров
	17/61
	10/39
	17/61
	9/39
	12/39
	19/61

	Торговые вычисления
	6/21
	21/79
	6/21
	20/79
	6/19
	25/81

	Учет и отчетность
	6/21
	21/79
	6/21
	20/79
	13/42
	18/58

	Технология розничной торговли
	12/43
	15/57
	12/43
	14/57
	12/39
	19/61

	Санитария и гигиена
	6/21
	21/79
	6/21
	20/79
	7/23
	24/77

	Оборудование торговых предприятий
	8/28
	19/72
	8/28
	18/72
	11/35
	20/65

	Основы маркетинга и менеджмента
	10/36
	17/64
	10/36
	16/64
	10/32
	21/68

	Основы эффективного поведения на рынке труда
	9/32
	18/68
	9/32
	17/68
	8/26
	23/74

	Разработка товаров и товародвижение
	4/14
	23/86
	4/14
	22/86
	5/16
	26/84

	Основы семейного законодательства
	5/18
	22/82
	5/18
	21/82
	5/16
	26/84


Примечание: 2009-2010 уч. год выпуск осуществлялся через ГОУ НПО ПУ№ 17. 

Сводная ведомость итоговых оценок, полученных выпускниками ОУ
 по предметам за 3 учебных года
Продавец, контролер-кассир на базе среднего (полного) общего образования – 2 года     
                                                                                                                                     Таблица 2.2.1

	Перечень предметов,

включенных в диплом (свидетельство) за полный курс обучения
	Итоговые оценки, полученные выпускниками, по предметам учебного плана, вошедшим в диплом (свидетельство) 
(в абсолютных единицах и в процентах)

	
	2009- 2010
	2010-2011
	2011-2012

	
	Общее количество выпускников по годам

	
	16/100%
	22/100%
	-

	
	3
	4/5
	3
	4/5
	-
	-

	Обществознание
	4/28
	12/72
	10/46
	12/54
	-
	-

	Физическая культура
	4/28
	12/72
	3/21
	19/79
	-
	-

	Экология Кузбасса
	4/28
	12/72
	6/32
	16/68
	-
	-

	Экономика отрасли и предприятия
	4/28
	12/72
	11/50
	11/50
	-
	-

	Деловая культура
	4/28
	12/72
	4/25
	18/75
	-
	-

	Введение в товароведение
	6/39
	10/61
	4/25
	18/75
	-
	-

	Товароведение непродовольственных товаров
	6/39
	10/61
	12/54
	10/46
	-
	-

	Товароведение продовольственных товаров
	8/50
	8/50
	10/46
	12/54
	-
	-

	Торговые вычисления
	4/28
	12/72
	4/25
	18/75
	-
	-

	Учет и отчетность
	6/39
	10/61
	10/46
	12/54
	-
	-

	Технология розничной торговли
	4/28
	12/72
	8/39
	14/61
	-
	-

	Санитария и гигиена
	6/39
	10/61
	4/25
	18/75
	-
	-

	Оборудование торговых предприятий
	7/44
	9/56
	7/36
	15/64
	-
	-

	Защита прав потребителей
	5/21
	11/79
	11/50
	11/50
	-
	-

	Основы маркетинга и менеджмента
	5/21
	11/79
	7/36
	15/64
	-
	-

	Основы эффективного поведения на рынке труда
	5/21
	11/79
	7/36
	15/64
	-
	-

	Разработка товаров и товародвижение
	5/21
	11/79
	5/29
	17/71
	-
	-

	Основы семейного законодательства
	5/21
	11/79
	6/32
	16/68
	-
	-


Примечание: 2009-2010 уч. год выпуск осуществлялся через ГОУ НПО ПУ№ 17. 

Сводная ведомость итоговых оценок, полученных выпускниками ОУ
 по предметам за 3 учебных года
Повар, кондитер на базе основного общего образования – 3 года обучения

                                                                                                                                     Таблица 2.2.1

	Перечень предметов,

включенных в диплом (свидетельство) за полный курс обучения
	Итоговые оценки, полученные выпускниками, по предметам учебного плана, вошедшим в диплом (свидетельство) 
(в абсолютных единицах и в процентах)

	
	2009- 2010
	2010-2011
	2011-2012

	
	Общее количество выпускников по годам

	
	47/100%
	25/100%
	50/100%

	
	3
	4/5
	3
	4/5
	3
	4/5

	Основы правоведения
	15/32
	32/68
	12/43
	13/57
	24/49
	26/51

	Физическая культура
	11/24
	36/76
	4/20
	21/80
	10/20
	40/80

	Основы безопасности жизнедеятельности
	16/34
	31/66
	3/32
	22/68
	24/49
	26/51

	Информатика 
	13/28
	34/72
	12/43
	13/57
	15/30
	35/70

	Экология Кузбасса
	13/28
	34/72
	12/43
	13/57
	15/30
	35/70

	Экономика отрасли и предприятия
	16/34
	31/66
	12/43
	13/57
	24/49
	26/51

	Деловая культура
	16/34
	31/66
	12/43
	13/57
	24/49
	26/51

	Кулинария
	17/36
	30/64
	12/43
	13/57
	24/49
	26/51

	Технология приготовления мучных кондитерских изделий
	17/36
	30/64
	12/43
	13/57
	22/48
	28/52

	Основы физиологии питания гигиены и санитарии
	13/28
	34/72
	3/32
	12/68
	15/30
	35/70

	Товароведение пищевых продуктов
	16/34
	31/66
	3/32
	12/68
	22/48
	28/52

	Оборудование ПОП
	17/36
	30/64
	3/32
	12/68
	22/48
	28/52

	Организация производства ПОП
	17/36
	30/64
	3/32
	12/68
	22/48
	28/52

	Рисование и лепка
	13/28
	34/72
	3/32
	12/68
	15/30
	35/70

	Основы маркетинга и менеджмента
	13/28
	34/72
	3/32
	12/68
	15/30
	35/70

	Основы эффективного поведения на рынке труда
	13/28
	34/72
	3/32
	22/68
	15/30
	35/70

	Разработка товаров и товародвижение
	13/28
	34/72
	3/32
	22/68
	15/30
	35/70

	Основы семейного законодательства
	13/28
	34/72
	3/32
	22/68
	15/30
	35/70


Примечание: 2009-2010 уч. год выпуск осуществлялся через ГОУ НПО ПУ № 17. 

Сводная ведомость итоговых оценок, полученных выпускниками ОУ
 по предметам за 3 учебных года
Повар, кондитер на базе среднего (полного)  общего образования – 2 года обучения

                                                                                                                                     Таблица 2.2.1

	Перечень предметов,

включенных в диплом (свидетельство) за полный курс обучения
	Итоговые оценки, полученные выпускниками, по предметам учебного плана, вошедшим в диплом (свидетельство) (в абсолютных единицах и в процентах)

	
	2009- 2010
	2010-2011
	2011-2012

	
	Общее количество выпускников по годам

	
	21/100%
	
	

	
	3
	4/5
	
	
	
	

	Обществознание 
	9/42
	12/58
	
	
	
	

	Физическая культура
	5/23
	16/77
	
	
	
	

	Экология Кузбасса
	8/38
	13/62
	
	
	
	

	Основы калькуляции и учета
	5/23
	16/77
	
	
	
	

	Экономика отрасли и предприятия
	7/33
	14/67
	
	
	
	

	Деловая культура
	7/33
	14/67
	
	
	
	

	Кулинария
	7/33
	14/67
	
	
	
	

	Технология приготовления мучных кондитерских изделий
	8/38
	13/62
	
	
	
	

	Основы физиологии питания гигиены и санитарии
	7/33
	14/67
	
	
	
	

	Товароведение пищевых продуктов
	10/47
	11/53
	
	
	
	

	Оборудование ПОП
	8/38
	13/62
	
	
	
	

	Организация производства ПОП
	7/33
	14/67
	
	
	
	

	Защита прав потребителей
	8/38
	13/62
	
	
	
	

	Рисование и лепка
	7/33
	14/67
	
	
	
	

	Основы маркетинга и менеджмента
	5/23
	16/77
	
	
	
	

	Основы эффективного поведения на рынке труда
	6/29
	15/71
	
	
	
	

	Разработка товаров и товародвижение
	7/33
	14/67
	
	
	
	

	Основы семейного законодательства
	8/38
	13/62
	
	
	
	


Сводная ведомость итоговых оценок, полученных выпускниками ОУ
 по предметам за 3 учебных года
Повар, кондитер на базе среднего (полного)  общего образования – 10 мес. обучения

                                                                                                                                     Таблица 2.2.1

	Перечень предметов,

включенных в диплом (свидетельство) за полный курс обучения
	Итоговые оценки, полученные выпускниками, по предметам учебного плана, вошедшим в диплом (свидетельство) 
(в абсолютных единицах и в процентах)

	
	2009- 2010
	2010-2011
	2011-2012

	
	

	
	-
	-
	27/100%

	
	
	
	
	
	3
	4/5

	Основы микробиологии, санитарии и гигиены в пищевом производстве
	-
	-
	-
	-
	18/67
	9/33

	Физиология питания с основами товароведения продовольственных товаров
	-
	-
	-
	-
	16/59
	11/41

	Техническое оснащение и организация рабочего места
	-
	-
	-
	-
	9/33
	18/67

	Экономические и правовые основы производственной деятельности
	-
	-
	-
	-
	16/59
	11/41

	Безопасность жизнедеятельности
	-
	-
	-
	-
	11/41
	16/59

	Технология обработки

 сырья и приготовления

 блюд из овощей и грибов.
	-
	-
	-
	-
	7/26
	20/74

	Технология подготовки сырья и приготовления блюд и гарниров из круп, бобовых и  макаронных изделий, яиц, творога, теста
	-
	-
	-
	-
	7/26
	20/74

	Технология приготовления супов и соусов
	-
	-
	-
	-
	10/37
	17/63

	Технология обработки сырья и приготовления блюд из рыбы
	-
	-
	-
	-
	10/37
	17/63

	Технология обработки сырья и приготовления блюд из мяса и домашней птицы
	-
	-
	-
	-
	10/37
	17/63

	Технология приготовления и оформления холодных блюд и закусок
	-
	-
	-
	-
	10/37
	17/63

	Технология приготовления сладких блюд и напитков
	-
	-
	-
	-
	9/35
	18/65

	Технология приготовления хлебобулочных, мучных и кондитерских изделий
	-
	-
	-
	-
	9/35
	18/65

	Физическая культура
	-
	-
	-
	-
	9/35
	18/65


Формы проведения итоговой аттестации выпускников ОУ за 3 учебных года
Продавец, контролер-кассир на базе основного общего, 3 года обучения 

                                                        





  Таблица 2.3.1

	
	2009- 2010
	2010-2011
	2011-2012

	
	Количество выпускников, допущенных к итоговой аттестации

	1. Устные экзамены по билетам:

      - физика     
	
	26
	31

	2. Письменные экзамены:

     - русский язык и   

       литература        

     - математика
	
	26

26
	31

31

	3. Защита выпускных экзаменационных работ (рефератов, проектов, эксперимента и др.):

    -

    -
	27
	26
	31

	4. Тестирование:

     - история

     - химия
	
	26

26
	31

31

	5. Собеседование:

    -

    -
	
	
	


                 Примечание: 2009-2010 уч. год выпуск осуществлялся через ГОУ НПО ПУ№ 17. 
выпуск по общеобразовательным предметам с 2005-2010 год осуществлялся через МВ(СОУ) «ОСОШ №1 г. Белово»
                           Формы проведения итоговой аттестации выпускников ОУ за 3 учебных года
Продавец, контролер-кассир на базе среднего (полного) общего, 2 года обучения 
Таблица 2.3.1

	
	2009- 2010
	2010-2011
	2011-2012

	
	Количество выпускников, допущенных к итоговой аттестации

	1. Устные экзамены по билетам:

     -

     -

2. Письменные экзамены:

     -

     -

3. Защита выпускных экзаменационных работ (рефератов, проектов, эксперимента и др.):

    -

    -

4. Тестирование:

     -

     -

5. Собеседование:

    -

    -
	16


	22
	-


Примечание: 2009-2010 уч. год выпуск осуществлялся через ГОУ НПО ПУ№ 17. 

Формы проведения итоговой аттестации выпускников ОУ за 3 учебных года
Повар, кондитер на базе основного общего, 3 года обучения 

Таблица 2.3.1

	
	2009- 2010
	2010-2011
	2011-2012

	
	Количество выпускников, допущенных к итоговой аттестации

	1. Устные экзамены по билетам:

      - физика     
	
	25

	50

	2. Письменные экзамены:

     - русский язык и   

       литература        

     - математика
	
	25

25

25

	50

50

50


	3. Защита выпускных экзаменационных работ (рефератов, проектов, эксперимента и др.):

    -

    -
	47
	25
	50

	4. Тестирование:

     - история

     - химия
	
	25

25
	50

50

	5. Собеседование:

    -

    -
	
	
	


Примечание: 2009-2010 уч. год выпуск осуществлялся через ГОУ НПО ПУ№ 17. 
выпуск по общеобразовательным предметам с 2005-2010 год осуществлялся через МВ(СОУ) «ОСОШ №1 г. Белово»
Формы проведения итоговой аттестации выпускников ОУ за 3 учебных года
Повар, кондитер на базе среднего (полного) общего, 2 года обучения 

Таблица 2.3.1

	
	2009- 2010
	2010-2011
	2011-2012

	
	Количество выпускников, допущенных к итоговой аттестации

	1. Устные экзамены по билетам:

     -

     -

2. Письменные экзамены:

     -

     -

3. Защита выпускных экзаменационных работ (рефератов, проектов, эксперимента и др.):

    -

    -

4. Тестирование:

     -

     -

5. Собеседование:

    -

    -
	21


	-
	-


Примечание: 2009-2010 уч. год выпуск осуществлялся через ГОУ НПО ПУ№ 17. 

Формы проведения итоговой аттестации выпускников ОУ за 3 учебных года
Повар, кондитер на базе среднего (полного) общего 10 мес. обучения 

Таблица 2.3.1

	
	2009- 2010
	2010-2011
	2011-2012

	
	Количество выпускников, допущенных к итоговой аттестации

	1. Устные экзамены по билетам:

     -

     -

2. Письменные экзамены:

     -

     -

3. Защита выпускных экзаменационных работ (рефератов, проектов, эксперимента и др.):

    -

    -

4. Тестирование:

     -

     -

5. Собеседование:

    -

    -
	-
	-


	27


Результаты экзаменов, 
сданных выпускниками   аттестационной комиссии за 3 учебных года
«Продавец, контролер- кассир» (на базе основного общего образования с получением среднего (полного) общего образования) – 3 года

 Таблица 2.3.2
	Перечень предметов, 

выносимых на аттестацию
	Аттестационные оценки, полученные выпускниками,  по предметам учебного плана, сдаваемым  аттестационной комиссии (в абсолютных единицах и в процентах)

	
	2009- 2010
	2010-2011
	2011-2012

	
	Общее количество выпускников, сдававших экзамены

	
	2
	3
	4/5
	2
	3
	4/5
	2
	3
	4/5

	
	27/100%
	26/100%
	31/100%

	Русский язык 
	
	
	
	-
	12/46
	14/54
	
	18/58
	13/42

	Литература
	
	
	
	-
	13/50
	13/50
	
	15/48
	16/52

	История
	
	
	
	-
	10/38
	16/62
	
	15/48
	16/52

	Математика
	
	
	
	-
	19/73
	7/23
	
	20/64
	11/36

	Физика
	
	
	
	-
	15/58
	11/42
	
	20/64
	11/36

	Химия
	
	
	
	-
	19/73
	7/23
	
	16/52
	15/48

	Товароведение продовольственных товаров
	-
	13/48
	14/52
	-
	10/38
	16/62
	
	15/48
	16/52

	Технология розничной торговли
	-
	12/43
	15/57
	-
	15/58
	11/42
	
	12/39
	19/61

	Товароведение непродовольственных товаров
	-
	12/43
	15/57
	-
	19/73
	7/23
	
	20/64
	11/36

	Оборудование торговых предприятий
	-
	8/29
	19/71
	-
	10/38
	16/62
	
	21/67
	10/33


Примечание: 2009-2010 уч. год выпуск осуществлялся через ГОУ НПО ПУ№ 17. 
выпуск по общеобразовательным предметам с 2005-2010 год осуществлялся через МВ (СОУ) «ОСОШ №1 г. Белово»
Результаты экзаменов, 
сданных выпускниками   аттестационной комиссии за 3 учебных года
«Продавец, контролер- кассир»
 (на базе среднего (полного) общего образования) – 2 года

                                                                                                                                   Таблица 2.3.2
	Перечень предметов, 
выносимых на аттестацию
	 (в абсолютных единицах и в процентах)

	
	2009- 2010
	2010-2011
	2011-2012

	
	

	
	16/100%
	22/100%
	-

	
	2
	3
	4/5
	2
	3
	4/5
	2
	3
	4/5

	Обществознание 
	-
	4/25
	12/75
	
	4/18
	18/82
	-
	-
	-

	Товароведение продовольственных товаров
	-
	6/37
	10/63
	
	5/23
	17/77
	-
	-
	-

	Технология розничной торговли
	-
	4/25
	12/75
	
	3/14
	19/86
	-
	-
	-

	Товароведение непродовольственных товаров
	-
	6/37
	10/63
	
	4/18
	18/82
	-
	-
	-

	Оборудование торговых предприятий
	-
	5/31
	11/69
	
	5/23
	17/77
	-
	-
	-


Примечание: 2009-2010 уч. год выпуск осуществлялся через ГОУ НПО ПУ№ 17. 

Результаты экзаменов, 
сданных выпускниками   аттестационной комиссии за 3 учебных года
«Повар, кондитер» (на базе основного общего образования с получением среднего (полного) общего образования) – 3 года

                                                                                                                                   Таблица 2.3.2

	Перечень предметов, 

выносимых на аттестацию
	

	
	2009- 2010
	2010-2011
	2011-2012

	
	
	
	

	
	2
	3
	4/5
	2
	3
	4/5
	2
	3
	4/5

	
	47/100%
	25/100%
	50/100%

	Русский язык
	
	
	
	
	12/48
	13/52
	
	28/56
	22/44

	Литература
	
	
	
	
	15/57
	10/43
	
	25/50
	25/50

	История
	
	
	
	
	4/10
	21/90
	
	22/44
	28/56

	Математика
	
	
	
	
	2/24
	23/76
	
	31/62
	19/38

	Физика
	
	
	
	
	7/24
	18/76
	
	31/62
	19/38

	Химия
	
	
	
	
	4/10
	21/90
	
	28/56
	22/44

	Кулинария 
	-
	13/28
	34/72
	-
	9/33
	16/67
	
	21/42
	29/58

	Технология приготовления мучных кондитерских изделий
	-
	16/34
	31/66
	-
	4/10
	21/90
	
	22/44
	28/56

	Оборудование предприятий общественного питания
	-
	16/34
	31/66
	-
	2/24
	23/76
	
	20/40
	30/60


Примечание: 2009-2010 уч. год выпуск осуществлялся через ГОУ НПО ПУ№ 17,

выпуск по общеобразовательным предметам с 2005-2010 год осуществлялся через МВ (СОУ) «ОСОШ №1 г. Белово»
Результаты экзаменов, 
сданных выпускниками   аттестационной комиссии за 3 учебных года
«Повар, кондитер» (на базе среднего (полного) общего образования) – 2 года

 Таблица 2.3.2
	Перечень предметов, 
выносимых на аттестацию
	Аттестационные оценки, полученные выпускниками,  по предметам учебного плана, сдаваемым  аттестационной комиссии (в абсолютных единицах и в процентах)

	
	2009- 2010
	2010-2011
	2011-2012

	
	Общее количество выпускников, сдававших экзамены

	
	21-100%
	-
	-

	
	2
	3
	4/5
	2
	3
	4/5
	2
	3
	4/5

	Кулинария 
	-
	9/43
	12/57
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	Обществознание 
	-
	12/57
	9/43
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	Технология приготовления мучных кондитерских изделий
	-
	9/43
	12/57
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	Оборудование предприятий общественного питания
	-
	9/43
	12/57
	-
	-
	-
	-
	-
	-


Примечание: 2009-2010 уч. год выпуск осуществлялся через ГОУ НПО ПУ№ 17. 

Результаты экзаменов, 
сданных выпускниками   аттестационной комиссии за 3 учебных года
«Повар, кондитер»

 (на базе среднего (полного) общего образования) –10 мес.

 Таблица 2.3.2
	Перечень предметов, 
выносимых на аттестацию
	Аттестационные оценки, полученные выпускниками,  по предметам учебного плана, сдаваемым  аттестационной комиссии
 (в абсолютных единицах и в процентах)

	
	2011-2012

	
	Общее количество выпускников, сдававших экзамены

	
	2
	3


	4/5

	ПМ 01. Приготовление блюд из овощей и грибов
	-
	-
	27/Вид профессиональной деятельности освоен

	ПМ 02. Приготовление блюд и гарниров из круп, бобовых, макаронных изделий, яиц, творога, теста
	-
	-
	27/Вид профессиональной деятельности освоен

	ПМ 03. Приготовление супов и соусов
	-
	-
	27/Вид профессиональной деятельности освоен

	ПМ 04. Приготовление блюд из рыбы
	-
	-
	27/Вид профессиональной деятельности освоен

	ПМ 05. Приготовление блюд из мяса и домашней птицы
	-
	-
	27/Вид профессиональной деятельности освоен

	ПМ 06. Приготовление и оформление холодных блюд и закусок
	-
	-
	27/Вид профессиональной деятельности освоен

	ПМ 07. Приготовление хлебобулочных, мучных и кондитерских изделий
	-
	-
	27/Вид профессиональной деятельности освоен

	ПМ 08. Приготовление сладких блюд и напитков
	-
	-
	27/Вид профессиональной деятельности освоен


Раздел III

Динамика развития
Раздел «Динамика развития» заполняется в произвольной форме.                           В разделе показываются положительные тенденции в развитии образовательного учреждения среднего профессионального образования за 3 (5) лет, отрицательные тенденции и возможности их устранения, определяются задачи на ближайшую перспективу.

При анализе динамики развития цель и задачи образовательного учреждения среднего профессионального образования, пути решения, основные                     направления воспитательной работы, организация самоуправления, социальной поддержки студентов, показательные оценки результативности деятельности ОУ СПО подлежат лаконичному описанию.

Качественные изменения состава и квалификации инженерно-педагогических кадров                                                                                                                                                                             Таблица 3.1.1
	Параметры


	200…- 200…


	200…-200…


	200…-200…



	1. Образование:

высшее 

среднее профессиональное
другое
	
	
	

	2. Квалификационные категории:

высшая

первая 

вторая
	
	
	

	3. Количество молодых специалистов
	
	
	


 Совершенствование профессионального мастерства инженерно-педагогических кадров                                                                                                                                                    Таблица 3.2.1
	Направления деятельности
	2009- 2010

	2010-2011

	2011-2012


	1. Приобщение инженерно-педагогических работников к поисковой опытно-экспериментальной деятельности
	Внедрение модульных технологий на уроках производственного обучения – ПУ№86;
- Проект «Ресурсосбережение»;
- Проект «Молодо-зелено»;

- проект «Развитие 21 век».
	Использование ИКТ на уроках теоретического  и производственного обучения.  - ПУ№86;
- Проект «Ресурсосбережение»;

- Проект «Молодо-зелено»;

- проект «Развитие 21 век»
	-Использование модульной технологии  с применением ИКТ на уроках теоретического и производственного обучения.
-Организация  внеаудиторной самостоятельной работы учащихся. ПУ№86;
- Проект «Ресурсосбережение»;
-Проект «Молодо-зелено»;

- Проект «Развитие 21 век»

- 

	2. Участие в научно-практических конференциях,             семинарах и т.д.
областного уровня

 регионального уровня

 федерального уровня
	7 чел.
-

-
	13 чел.

1 чел.

-
	19чел.

1чел.

-

	3. Результативность методической 

работы и самообразования инженерно-педагогических работников:
-количество и объём (в условных печатных листах)  публикаций в изданиях

 областного уровня

 регионального уровня

 федерального уровня

-выполнение нормативных показателей объема учебных и учебно-методических разработок, имеющих рецензию, на единицу приведённого штата преподавательского состава
	5чел.  10 лист.
5чел. 
-

-

-
2
	4 чел. 6 лист.

-
2
	7 чел.12 лист.
6 чел 
1чел. 

-
7


	4. Внедрение методических идей (рекомендаций) в педагогическую практику
	«Правила написания рецензии на методическое пособие»
«Структура урока теоретического обучения»

- Педагогическая мастерская;
-Конкурсы профмастерства  по профессии «Повар, кондитер», «Продавец, контролер - кассир »;

- Недели профессионального мастерства по профессиям;

-Предметные недели

	«Положение о конкурсе проф.мастерства  среди уч-ся»
.

«Методические рекомендации к выполнению лабораторных работ по кулинарии».
-Конкурсы профмастерства  по профессии «Повар, кондитер», «Продавец, контролер - кассир »;

- Недели профессионального мастерства по профессиям;

-Предметные недели

- Педагогическая мастерская
	-«Методические рекомендации по выполнению внеаудиторной самостоятельной работы по всем ПМ и дисциплинам»
-Метод.рекоменда
ции  «Способы  активизации познавательной  деятельности учащихся  на уроках экономики»;

 -« Требования  к современному уроку»;

  -Положения о предметной неделе, об олимпиаде, о внутриучилищном конкурсе «Преподаватель года», «Мастер года», «О планировании, организации и проведении лабораторных работ и практических занятий».

-Конкурсы профмастерства  по профессии «Повар, кондитер», «Продавец, контролер - кассир »;
- Недели профессионального мастерства по профессиям;
-Предметные недели ; 

-Педагогическая мастерская.

-  Методические разработки уроков, олимпиад,  конкурсов, мастер- классов



	5.Участие в  конкурсах
  - городских

· Конкурс  творческих  работ  «Инициативы молодых»  -  
· «Молодой  лидер  года »  
· Соревнования по настольному теннису  
· Городская ученическая научно-практическая конференция «Открытый мир »  
· Конкурс  рисунков  «Стоп наркотик» 
· Городской конкурс сочинений  в номинации «Они сражались за Родину» -  

· Городской конкурс творческих работ «Пресс- весна: инициативы молодых», гр.286 Охотникова Наталья , Кукшинская Н.Н.

· Городской конкурс социально- значимы проектов «Перспектива», представлен проект «Забота».
- областных

· Краеведческие чтения       
· Международная выставка «Экспо - Сибирь», Конкурс «Лучший кондитер Кузбасса» Радаева Л.А. 
· Областной конкурс проф.мастерства  среди. мастеров производственного обучения.
· «Династия энергетиков»    
·  «Ресурсосбережение»
·  «Молодо – зелено»
· Областной конкурс «Анимация.  Школа. Кузбасс»  - «Оптимизация процесса формирования у обучающихся проф. и общих компетенций через внеаудиторную работу» 
· АРТ- ПРОФИ – ФОРУМ –

· Областной конкурс методических разработок  «Профориентир»
· Областной конкурс «Развитие 21 век»
-федеральных
· «Юность.Наука.Культура»                                               

· «Купель»

	1чел
-

2 чел. участие

-

2 чел.2 место

1 чел.  участие

-
-

1чел.4 место

-

2чел. Диплом лауреатов, ценный подарок
2 чел. – участие

- 

10 чел. участие

-
2 чел. - участие

2 чел. Диплом лауреата конкурса

1 чел - участие
	-
1чел. участие

2чел. 3 место

2 чел. 1 место

- 

- 

- 

1 чел.

1 чел. участие

- 

1 чел. 4 место

- 

2 чел. .Диплом лауреатов, ценный подарок
1 чел. участие

- 

8 чел. участие

-
2 чел. - участие
2чел..Диплом лауреата конкурса

1 чел - участие
	1чел. – 1 место
1чел - звание  «Молодой лидер года», денежная премия.

1чел  - 2 место

5 чел  - 1 место

2чел. - Благодарность администрации Беловского округа.
2 чел. – участие

2 чел. Почетная грамота  ЦСО, Грант Администрации Беловского городского округа  в размере 10000рублей.
2чел.3место, Почетная грамота Департамента образования и науки.

Диплом 1 степени в номинации «Новаторство и творчество»; Диплом 3 степени в номинации «За презентацию своего изделия и учебного заведения» .
 2 чел.-2 место Почетной грамотой Департамента образования и науки, ценным подарком
1чел.Почетная грамота, денежная премия.

2чел. Диплом лауреатов, ценный подарок (принтер)
1 чел.– участие
2чел. Диплом лауреата
10 чел. Диплом за оригинальное представление волонтерской деятельности.

2 чел. - участие
2 чел.

2чел..Диплом лауреата конкурса
2чел. Сертификат участника


Достижения студентов
                            Таблица 3.3.1
	Достижения
	2009- 2010
участники / призёры
	2010-2011
участники / призёры
	2011-2012
участники / призёры

	Областной конкурс профмастерства по профессии «Повар», «Кондитер», «Продавец».
	Девятиярова Татьяна-2 место
	Александрова Анна -2 место
	Буймова Софья  4 место

	 Областные Краеведческие чтения             
	
	
	Григорьев А.  – 3 место

	Областной конкурс «Чудеса родного края»
	
	
	Тахтарова Е. - Почетная грамота

	Областной конкурс «Династия энергетиков»      
	
	
	Мыринова Т. - Почетная грамота, денежная премия

	Областной конкурс «Молодо - зелено», проект «Сладкая жизнь». 


	
	
	ШпомерЕ - участие

	АРТ- ПРОФИ – ФОРУМ –
	
	
	Агитбригада. Диплом за оригинальное представление волонтерской деятельности –

	Областной конкурс  творческих  работ  «Инициативы молодых»  
	
	
	Андреева Яна -Почетная грамота  ЦСО, Грант Администрации Беловского городского округа  в размере 10000рублей.


	Всероссийский конкурс «Юность.Наука.Культура»                                               


	
	
	Мыринова Т. ..Диплом лауреата конкурса

Тахтарова Е..Диплом лауреата конкурса



	Всероссийский конкурс «Купель»

	
	
	Комарова, Гуринович - Сертификат участника.

	Городская ученическая научно-практическая конференция
	
	Мыринова Т.-1 место
	5 чел., Тихонова.Е.- 1 место

	2. Достижения, связанные с занятиями в кружках, секциях, научных обществах
	
	
	


  Методическая работа в государственном  бюджетном образовательном учреждении среднего профессионального «Беловский техникум  технологий и  сферы услуг» проводится  согласно  «Положения о методической работе в профессиональном учебном заведении», по единому плану и скоординирована через единую методическую тему «Совершенствование  профессионального мастерства педагога как основу формирования компетенций  учащихся – будущего специалиста».
Проблема:  совершенствование содержания образования с позиции  компетентностного  подхода  к  учащимся – будущим специалистам, в условиях перехода на ФГОС  третьего поколения. 

Цели: - создание  условий для развития педагогического мастерства;


- повышение уровня профессионального саморазвития преподавателей и мастеров п/о;

- выявление творческого уровня и потенциальных возможностей преподавателей  и мастеров п/о для изучения, общения и распространения их опыта работы;

- развитие методического обеспечения учебного процесса в соответствии с целями и задачами работы училища.

Задачи:.  1.  Совершенствовать КУМО реализуемых профессий, учебных дисциплин общеобразовательного, общепрофессионального циклов, профессиональных модулей и междисциплинарных курсов.

2.     Формировать общие и профессиональные компетенции на уроках теоретического обучения, в условиях учебной и производственной практик, путём внедрения современных технологий в образовательный процесс.

3.     Реализовывать программы ОПОП, разработанные на основе ФГОС третьего поколения и образовательные программы   среднего (полного) общего образования в соответствии с федеральным базисным учебным планом и примерными учебными планами для образовательных учреждений НПО, СПО.
4.    Формировать фонд  контрольно – оценочных средств, по реализуемым профессиям, ориентированным на проверку сформированности компетенций. 

6.     Развивать  социальное партнёрство между ОУ и предприятиями-работодателями в соответствии с требованиями Департамента науки и образования Кемеровской области и программой развития образования области.

7.    Продолжать  работу по совершенствованию педагогического мастерства ППР через разнообразные формы методической работы (педагогический и методический совет, деятельность методических комиссий, самообразование, открытые уроки, мастер – классы, предметные недели, работу проблемных групп, взаимосвязь со школами города, аттестацию и др);

8.Формировать навыки  успешной адаптации обучающихся к современной социальной среде, развития профессиональной компетентности обучающихся;

9.Создавать условия для формирования у обучающихся ключевых компетенций, ценностного отношения к своему здоровью;  необходимых условий для саморазвития и самовыражения.

10. Подготовить пакет нормативно-правовой документации ОУ в связи с изменением статуса ОУ, преобразования в техникум.
Повышение и совершенствование педагогического мастерства проходит через конкурсное движение преподавателей и мастеров производственного обучения: ежегодно в училище проходят  конкурсы  «Мастер года» и «Преподаватель года». Также участвуем в областных   конкурсах профмастерства по профессии «Повар, кондитер», «Продавец» среди мастеров п/о: 

2009-2010 уч.год – Белых Ж.П.- мастер п/о технологического профиля;
2010-2011 уч.год – Акимова О.В.-  мастер п/о торгового профиля;

2011-2012 уч.год – Гуменок И.В. – мастер п/о технологического профиля;

  конкурсе «Преподаватель года»:  в  2010 , 2011 уч. годах – преподаватели  спец.дисциплин Сафина Л.В. и   Евдокимова Н.В. - вышли в финал конкурса , награждены Дипломами и Сертификатами на ресурсное обеспечение ; в 2012 -  Бисярина Е.Н. преподаватель

 спец.дисциплин – вышла в полуфинал, награждена  Почетной грамотой.

Методической службой  организовано изучение  и внедрение  передового  профессионального и педагогического опыта через работу педагогической мастерской, мастер- классов, заседаний методических комиссий, педагогических советов, участие в областных, всероссийских, городских конкурсах, проведение открытых уроков. Все открытые мероприятия сопровождаются презентациями. На заседаниях педагогической мастерской изучены  современные образовательные технологии и передовые педагогические методики. Апробация современных образовательных технологий ведется преподавателями Евдокимовой Н.В., Бисяриной Е.Н. (применение ИКТ на уроках теоретического обучения), Колядко О.В. (модульная технология на уроках производственного обучения), Сорокоумова И.В. (проблемный метод) , Акимова О.В., Апенкова Л.Ю.( игровой метод обучения). Неделя профессионального мастерства торгового и технологического профиля проводятся по плану. Все члены этих метод комиссий принимают активное участие. Во время проведения  данных мероприятий учащимися получена разнообразная и необходимая информация, приобретены дополнительные знания, навыки, умения. На высоком методическом уровне   проводятся  предметные недели по общеобразовательным и спец. предметам, олимпиады, конкурсы профмастерства по производственному обучению.

Ежегодно  педагоги повышают свою квалификацию на курсах  в КРИРПО, в КРИПК и ПРО, принимают  участие во всех вебинарах, тематических  консультациях, проводимых работниками КРИРПО. 
В сентябре- октябре  2012 года преподаватели БелТТиСу  в целях повышения эффективности  деятельности  учреждений  профессионального образования по разработке  учебно- методического обеспечения реализации ФГОС нового поколения,  приняли активное участие в тематических консультациях в Ленинск-Кузнецком технологическом  техникуме, Юргинском технологическом техникуме, готовят документы по плану этих ресурсных центров. Ведут  консультационную работу с учащимися по написанию проектов на областные конкурсы «Развитие 21 век», «Профессиональный формат», приняли участие  в областном конкурсе методических разработок по профориентации, во всероссийских конкурсах «Капель», «Юность. Наука. Культура». 
Методической службой и педагогическими работниками разработаны  методические рекомендации и разработки: 

-  комплекты ОПОП, КОСов, методических рекомендаций    по самостоятельной работе по профессиям  НПО, специальностям СПО дневного и заочного обучения, имеющие  внешнюю рецензию;  

 - методические рекомендации по выполнению внеаудиторной самостоятельной работы;
 -  Положения о предметной неделе, об олимпиаде, о внутриучилищном конкурсе «Преподаватель   года», «Мастер года», «О планировании, организации и проведении лабораторных работ и практических занятий»;

-   способы  активизации познавательной  деятельности учащихся  на уроках экономики;

 - требования  к современному уроку;

 -  методические разработки уроков, олимпиад,  конкурсов, мастер- классов.
В целях самообразования  педагогические работники БелТТиСУ работают с сайтами:

 - Профобразование России; Педсовет; Педагогическая газета; Всероссийский интернет Педсовет;
Журнал «Педагогический мир»; Федеральный центр  информационно- образовательных ресурсов; Профессиональное сообщество педагогов «Методисты»; Министерство образования и науки РФ; Федеральный портал Российского образования; Википедия и др.

В рамках реализации основных профессиональных образовательных программ по профессиям НПО и специальностям СПО с 2012 года в нашем образовательном учреждении осуществляется проект: «Создание малого инновационного студенческого предприятия «Учебный магазин»». 
Цель данного проекта: создание условий, способствующих выполнению требований ФГОС для реализации компетентностного подхода во время прохождения учебной и производственной практик и практических занятий.
Задачи проекта:

1. Подготовить МТБ для осуществления учебной и производственной практик для профессий НПО и специальностей СПО.

2. Разработать и внедрить в образовательный процесс учебно – методический комплекс (УМК) ОПОП:

- рабочие программы учебной и производственной практик;

- рабочие программы дисциплин и профессиональных модулей, включая лабораторные и практические занятия;
- контрольно-оценочные средства;

-учебно-методические и учебно-дидактические материалы по дисциплинам и модулям.



3. Оптимизировать  освоение профессиональных и общих компетенций в процессе   

                               реализации требований ФГОС.

Паспорт проекта

	№

п/п
	мероприятия
	исполнитель
	аудитория
	сроки
	ресурсы
	анализ ожидаемых результатов

	1.
	- Ремонт помещения;
- закупка оборудования;

- открытие магазина.
	ГБОУ СПО
«БелТТиСУ»
	обучающиеся, студенты ОУ
	декабрь 2012г.
	иная приносящая доход деятельность, средства соц. партнеров
	подготовка магазина к открытию

	2.
	- Разработка и внедрение ОПОП;
- консультации в ГОУ «КРИРПО», ДОиН Кем.обл.;
	преподаватели, мастера п/о

зам.дир.по УПР, завдневным отделением;


	обучающиеся, студенты ОУ
	до 01.09. 2012г.
	интеллектуальный ресурс
	Реализация компетентностного подхода в образовательный процесс

	3.
	- Разработать и утвердить «Положение об  учебном магазине»;
- составить график работы групп в «Учебном магазине»;
- осуществлять контроль за работой магазина
	зам. дир. по УПР, зав. дневным отделением, методист;
	обучающиеся, студенты ОУ
	до 01 декабря 2012г.
	интеллектуальный, производственный, сырьевой ресурсы
	Компетентный специалист 


1.Все работы по подготовке к открытию «Учебного магазина»: завершение ремонта, закупка и расстановка оборудования – рассчитано произвести до декабря 2012 года, силами работников техникума с привлечением средств соц. партнеров и от иной приносящей доход деятельности.
2.До сентября 2012 года преподавателями и мастерами п/о были разработаны рабочие программы профессиональных модулей, междисциплинарных курсов, учебной и производственной практик в рамках ОПОП, проведены консультации со специалистами ГОУ «КРИРПО», ДОиН, что позволяет реализовывать компетентностных подход в образовательный процесс.  
3.До декабря 2012года планируется разработать и утвердить  «Положение об учебном магазине», составить график выхода учебных групп в магазин. Заместитель директора по УПР, зав. дневным отделением , методист будут осуществлять контроль за работой магазина. Итогом   будет являться разработка учебно – методического комплекса  (УМК). 

Итогом внедрения проекта «Создание малого инновационного студенческого предприятия «Учебный магазин» будет достижение поставленной цели: создание условий, способствующих выполнению требований ФГОС для реализации компетентностного подхода во время прохождения учебной и производственной практик и практических занятий, как результат подготовка компетентного специалиста.
Выпускники, получившие диплом  с отличием

                                                                                                                                                Таблица 3.4.1
	Учебный год
	 Количество выпускников
	Итого

	
	Повар, кондитер

(среднее (полное) общее) – 2 года


	Повар, кондитер

(среднее (полное) общее) – 10 мес.


	Повар, кондитер

(основное общее) – 

3 года


	Продавец,

контролер-кассир

(среднее (полное) общее) – 2 года
	Продавец,

Контролер-кассир

(основное общее) – 

3 года
	

	2007 - 2008
	3
	-
	1
	1
	1
	6

	2008 - 2009
	1
	-
	-
	3
	-
	4

	2009 – 2010
	3
	-
	3
	2
	-
	8

	2010 – 2011  
	1
	-
	2
	3
	-
	6

	2011 – 2012 
	1
	1
	2
	-
	3
	7

	итого
	 9
	1
	8
	9
	4
	31


Устройство выпускников по завершении обучения в ОУ НПО

                                                                   Таблица 3.5.1
	
	                                                    Профессия

Повар, кондитер
Повар (3-4 разряд)

Кондитер (3-4 разряд)

(среднее (полное) общее – 2 года)

	
	2007- 2008

количество 

выпускников / 

 процент
	2008-2009

количество 

выпускников / 

 процент

	2009-2010 

количество 

выпускников / 

 процент


	2010-2011

количество 

выпускников / 

 процент

	2011-2012 

количество 

выпускников / 

 процент


	1. ССУЗ
	-
	-
	-
	-
	2/10

	2. ВУЗ
	-
	-
	-
	-
	-

	3. Трудоустройство
	21/88
	18/86
	19/90
	-
	19/90

	4. Другое
	3/12
	3/14
	2/10
	-
	-

	- призвано на военную службу
	-
	2/10
	-
	-
	-

	- отпуск по уходу за ребенком
	3/12
	1/4
	2/10
	-
	-

	итого
	24/100
	21/100
	21/100
	-
	21/100


Примечание: таблица 3.5.1 заполняется по каждой специальности, представленной к аккредитации, отдельно. 
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	                                           Профессия

Повар, кондитер
Повар (3-4 разряд)

Кондитер (3-4 разряд)

(основное общее – 3 года)

	
	2007- 2008

количество 

выпускников / 

 процент
	2008-2009

количество 

выпускников / 

 процент


	2009-2010 

количество 

выпускников / 

 процент


	2010-2011

количество 

выпускников / 

 процент


	2011-2012 

количество 

выпускников / 

 процент



	1. ССУЗ
	1/2
	-
	-
	-
	9/18

	2. ВУЗ
	-
	1/2
	-
	-
	-

	3. Трудоустройство
	43/86
	49/93
	35/75
	18/72
	35/70

	4. Другое
	6/12 
	3/5 
	12/25 
	7/28
	6/12

	- призвано на военную службу
	3/6
	3/5
	7/15
	1/4
	2/4

	- отпуск по уходу за ребенком
	3/6
	-
	5/10
	6/24
	3/6

	- другие причины 
	-
	-
	-
	-
	1/2

	итого
	50/100
	53/100
	47/100
	25/100
	50/100
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	                                                    Профессия

Повар, кондитер
Повар (3-4 разряд)

Кондитер (3-4 разряд)

(среднее (полное) общее – 10 мес.)

	
	2007- 2008

количество 

выпускников / 

 процент
	2008-2009

количество 

выпускников / 

 процент


	2009-2010 

количество 

выпускников / 

 процент


	2010-2011

количество 

выпускников / 

 процент


	2011-2012 

количество 

выпускников / 

 процент



	1. ССУЗ
	-
	-
	-
	-
	-

	2. ВУЗ
	-
	-
	-
	-
	-

	3. Трудоустройство
	-
	-
	-
	-
	25/93

	4. Другое
	-
	-
	-
	-
	-

	- призвано на военную службу
	-
	-
	-
	-
	-

	- отпуск по уходу за ребенком
	-
	-
	-
	-
	2/7

	итого
	-
	-
	-
	-
	27/100
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	                                                    Профессия

Продавец, контролер-кассир
Продавец непродовольственных товаров (3-4 разряд)

Продавец продовольственных товаров (2-3 разряд)

Контролёр-кассир (2-3 разряд)

(среднее полное (общее) – 2 года)

	
	2007- 2008

количество 

выпускников / 

 процент
	2008-2009

количество 

выпускников / 

 процент


	2009-2010 

количество 

выпускников / 

 процент


	2010-2011 

количество 

выпускников / 

 процент


	2011-2012 

количество 

выпускников / 

 процент



	1. ССУЗ
	-
	-
	-
	-
	-

	2. ВУЗ
	-
	-
	-
	-
	-

	3. Трудоустройство
	19/83
	24/86
	15/94 
	18
	-

	4. Другое
	
	1/4
	-
	4
	-

	- призвано на военную службу
	-
	-
	-
	-
	-

	- отпуск по уходу за ребенком
	4/17
	3/10
	1/6
	4
	-

	итого
	23/100
	28/100
	16/100
	22/100
	-


[image: image4.emf]0 0 0 0 0

19

24

15

18

0 0 0 0

4

3

1

4

0 0 0 0 0 0

0

5

10

15

20

25

30

2007- 2008 2008-2009 2009-2010  2010-2011 2011-2012 

1. ССУЗ

2. ВУЗ

3. Трудоустройство

- призвано на военную службу

- отпуск по уходу за ребенком

- другие причины 


	
	                                                    Профессия

Продавец, контролер-кассир
Продавец непродовольственных товаров (3-4 разряд)

Продавец продовольственных товаров (2-3 разряд)

Контролёр-кассир (2-3 разряд)

(основное общее – 3 года)

	
	2007- 2008

количество 

выпускников / 

 процент
	2008-2009

количество 

выпускников / 

 процент


	2009-2010 

количество 

выпускников / 

 процент


	2010-2011 

количество 

выпускников / 

 процент


	2011-2012 

количество 

выпускников / 

 процент



	1. ССУЗ
	-
	2/5
	-
	-
	-

	2. ВУЗ
	-
	-
	-
	-
	-

	3. Трудоустройство
	28/90
	29/80
	23/85
	17/68
	28/90

	4. Другое
	
	1/3
	
	8/32
	3/10

	- призвано на военную службу
	-
	2/6
	-
	1/4
	1/3

	- отпуск по уходу за ребенком
	3/10
	2/6
	4/15
	7/28
	2/7

	итого
	31/100
	36/100
	27/100
	25/100
	31/100


[image: image5.emf]2

28

29

23

17

28

2

1 1

3

2

4

7

2

0

5

10

15

20

25

30

35

2007- 2008 2008-2009 2009-2010  2010-2011 2011-2012 

1. ССУЗ

2. ВУЗ

3. Трудоустройство

- призвано на военную службу

- отпуск по уходу за ребенком

- другие причины 


Обеспеченность учебной литературой

                                                                                                                                    Таблица 3.6.1

	№п/п
	Специальность
	Количество 

обучающихся
	Основная учебная литература


	Дополнительная учебная 

литература

	
	
	
	количество экземпляров
	обеспеченность на  1 обуч-ся
	количество экземпляров
	обеспеченность на  1 обуч-ся

	
	Общеобразовательные дисциплины по професииям: 260807.01 Повар, кондитер; 100701.01 Продавец, контроллер-кассир, 

по специальности: 260807 Технология продукции общественного питания
	173
	
	
	
	

	1. 
	Русский язык 
	173
	55+элект
	1,4
	10
	0,02

	2. 
	Литература 
	173
	35+элект
	1.2
	5
	0,01

	3. 
	Иностранный язык
	173
	55+элект
	1,4
	10
	0,02

	4. 
	История 
	173
	50+элект
	1,3
	12+ эл.
	1,02

	5. 
	Обществознание 
	173
	50+элект
	1,3
	10+элект
	1,02

	6. 
	Естествознание 
	173
	
	
	
	

	
	Физика
	173
	57+элект
	1,4
	10
	0,02

	
	Химия 
	173
	64+элект
	1,6
	10
	0,02

	
	Биология 
	173
	15+элект
	1,15
	10
	0,02

	7. 
	География


	173
	30+элект
	1,19
	7
	0,01

	8. 
	Физическая культура
	173
	10+элект
	1,1 6
	10
	0,02

	9. 
	Основы безопасности жизнедеятельности
	173
	32+элект
	1,21
	10+элект
	1,02

	10. 
	Математика 
	173
	53+элект
	1,5
	8
	0,02

	11. 
	Информатика и ИКТ
	173
	25+элект
	1,20
	12+элект
	1,02

	12. 
	Право 
	173
	32+элект
	1,21
	10
	0,02

	13. 
	 Экономика 
	173
	25+элект
	1,17
	5
	0,01

	
	260807.01 Повар, кондитер 
	121
	
	
	
	

	14. 
	Основы микробиологии, санитарии и гигиены в пищевом производстве
	29
	30+элект
	1
	10
	0,02

	15. 
	Физиология питания с основами товароведения продовольственных товаров
	29
	30+элект
	1
	10
	0,02

	16. 
	Техническое оснащение и организация рабочего места
	78
	12+элект
	1,21
	7+элект
	1,01

	17. 
	Экономические и правовые основы производственной деятельности
	121
	25+элект
	1,17
	5
	0,01

	18. 
	Безопасность жизнедеятельности
	78
	32+элект
	1,3
	10+элект
	1,02

	19. 
	Приготовление блюд изовощей
 и грибов

	121
	56+элект
	1,5
	18+элект
	1,03

	20. 
	Приготовление блюд и гарниров из круп, бобовых, макаронных изделий, яиц, творога, теста
	121
	66+элект
	1,5
	18+элект
	1,03

	21. 
	Приготовление супов и соусов
	121
	66+элект
	1,5
	18+элект
	1,03

	22. 
	Приготовление блюд из рыбы
	121
	66+элект
	1,5
	18+элект
	1,03

	23. 
	Приготовление блюд из мяса и домашней птицы
	121
	66+элект
	1,5
	18+элект
	1,03

	24. 
	Приготовление и оформление холодных блюд и закусок
	121
	66+элект
	1,5
	18+элект
	1,03

	25. 
	Приготовление сладких блюд и напитков
	121
	56+элект
	1,5
	18+элект
	1,03

	26. 
	Приготовление хлебобулочных, мучных и кондитерских изделий
	121
	60+элект
	1,5
	18+элект
	1,03

	27. 
	Физическая культура
	121
	10+элект
	1, 21
	10
	0,02

	28. 
	100701.01 Продавец; контролер-кассир
	41
	
	
	
	

	29. 
	Основы деловой культуры
	41
	10+элект
	1,5
	15
	0,02

	30. 
	Основы бухгалтерского учета
	41
	20+элект
	1,5
	5
	0,01

	31. 
	Организация и технология розничной торговли
	41
	13+элект
	1,7
	10+элект
	1,02

	32. 
	Санитария и гигиена
	41
	10+элект
	1,5
	4
	0,02

	33. 
	Безопасность жизнедеятельности
	41
	32+элект
	1
	10+элект
	1,02

	34. 
	Продажа непродовольственных товаров
	41
	96+элект
	1
	15+элект
	1,03

	35. 
	Продажа продовольственных товаров
	41
	61+элект
	1
	10+элект
	1,02

	36. 
	Работа на контрольно-кассовой технике и расчеты с покупателями
	41
	41+элект
	1
	5
	0,01

	37. 
	Физическая культура
	41
	10+элект
	1,5
	10
	0,02

	
	100114 Организация обслуживания в общественном питании (1 курс)
	25
	
	
	
	

	38. 
	Основы философии
	25
	электрон
	1
	5
	0,01

	39. 
	История
	25
	50+элект
	1
	12+ эл.
	0,05

	40. 
	Иностранный язык
	25
	55+элект
	1
	10
	0,05

	41. 
	Физическая культура
	25
	10+элект
	1,5
	10
	0,02

	42. 
	Математика
	25
	53+элект
	1
	8
	0,02

	43. 
	Экономика организации
	25
	25+элект
	1
	5
	0,01

	44. 
	Правовое обеспечение профессиональной деятельности
	25
	32+элект
	1
	10
	0,02

	45. 
	Безопасность жизнедеятельности
	25
	32+элект
	1
	10+элект
	1,02

	46. 
	Товароведение продовольственных товаров и продукции общественного питания
	25
	12+элект
	1,5
	6+элект
	1,01

	47. 
	Организация и технология производства продукции общественного питания
	25
	12+элект
	1,5
	7+элект
	1,01

	48. 
	Физиология питания, санитария и гигиена
	25
	30+элект
	1
	10
	0,02

	49. 
	Огранизация обслуживания в организациях общественного питания
	25
	12+элект
	1,5
	7+элект
	1,01

	50. 
	Менеджмент и управление персоналом в организациях общественного питания
	25
	электрон
	1
	5
	0,01

	
	260807 Технология продукции общественного питания 

(1 курс заочного отделения)
	24
	
	
	
	

	51. 
	Основы философии
	24
	электрон
	1
	5
	0,01

	52. 
	История
	24
	10+элект
	1
	5+ эл.
	0,01

	53. 
	Русский язык и культура речи
	24
	15+элект
	1
	5
	0,01

	54. 
	Основы права
	24
	32+элект
	1
	10
	0,02

	55. 
	Физическая культура
	24
	10+элект
	1,5
	10
	0,02

	56. 
	Математика
	24
	20+элект
	1
	8
	0,02

	57. 
	Экологические основы природопользования
	24
	5+элект
	1,8
	5
	0,01

	58. 
	Химия
	24
	64+элект
	1,6
	10
	0,02

	59. 
	Микробиология. санитария и гигиена в пищевом производстве
	24
	30+элект
	1
	10
	0,02

	60. 
	Физиология питания
	24
	30+элект
	1
	10
	0,02

	61. 
	Охрана труда
	24
	5+элект
	1,8
	5
	0,01

	62. 
	Товароведение пищевых продуктов
	24
	26+элект
	1,5
	6+элект
	1,01

	
	100701 Коммерция (1 курс заочного отделения)
	16
	
	
	
	

	63. 
	Основы философии
	16
	электрон
	1
	5
	0,01

	64. 
	История
	16
	10+элект
	1
	5+ эл.
	0,01

	65. 
	Русский язык и культура речи
	16
	15+элект
	1
	5
	0,01

	66. 
	Математика
	16
	20+элект
	1
	8
	0,02

	67. 
	Экономика организации
	16
	15+электр
	1
	5
	0,01

	68. 
	Безопасность жизнедеятельности
	16
	электр
	1
	10+элект
	1,02

	69. 
	Организация коммерческой деятельности
	16
	10+электр
	1
	электр
	1

	70. 
	Организация торговли
	16
	10+электр
	1
	электр
	1

	71. 
	Техническое оснащение торговых организаций и охрана труда
	16
	10+электр
	1
	электр
	1


Раздел IV

Материальные условия и технические средства 
оснащения образовательного процесса
1.  МАТЕРИАЛЬНЫЕ УСЛОВИЯ ОРГАНИЗАЦИИ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОГО ПРОЦЕССА
1. Тип здания – государственное учебное заведение

2. Год ввода в эксплуатацию -  1950 г., 1980 г.

3. Проектная мощность          - 520 чел.

4. Реальная наполняемость    -  255 чел.

5. Перечень  учебных кабинетов:

1. кабинет «Химии»

2. кабинет «Технологии приготовления мучных и кондитерских изделий»

3. кабинет «Оборудование торговых предприятий»

4. кабинет «Кулинарии»

5. кабинет «Товароведения непродовольственных товаров»

6. кабинет «Товароведения продовольственных товаров»

7. кабинет обществознания»

8. кабинет «Информатики»

9. кабинет «Математики»

10. кабинет «Физики»

11. кабинет «Русского языка и литературы»

6. Перечень мастерских:

а) учебный кулинарный цех

б) учебный кондитерский цех

в) лаборатория технического оснащения и организации рабочих мест

г) учебный магазин

7. Библиотека: площадь  -79,1 кв. м. ,  книжный фонд - 13080 экз., в том числе учебники и учебные  пособия – 11645 экз., методическая литература -   1355 экз.                                                                                        

8. Спортивная площадка - 2, площадь – 400 кв. м.

9. Столовая  - 1, площадь -79,9 кв.м., число посадочных мест - 56

10. Кабинеты медико-оздоровительного сопровождения имеются.

2. ИНФОРМАЦИОННО - ТЕХНИЧЕСКИЕ СРЕДСТВА ОБЕСПЕЧЕНИЯ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОГО ПРОЦЕССА

Компьютерные классы и комплексы

                                                                                                                                                                        Таблица 4.2.1
	№ п/п
	Описание компьютерного класса или комплекса 

(спецификации серверов, 

рабочих станций)
	Год

установки


	Использование 

(предметы)


	Количество

компьютеров

	1
	 Компьютер учителя моноблок – Aquarius Mnb STD T119 (19’’ / CPU Intel Dual-Core E 5300 2.6 Ггц / RAM 2048Mb DDRII 800 MHz / HDD 250 Gb SATAII 7200rpm 8 Mb / 200W / DRW / SB / NIC / km / W7P / LCM / SAQ), клавиатура, мышь.
	2010
	Информатика
	1 в компьютерном классе

	2
	Компьютер ученика – Aquarius STD S20 S36 (MNT / CPU Intel Dual-Core E 3300 2.5 Ггц / RAM 1024Mb DDRII 800 MHz / HDD 160 Gb SATAII 7200rpm 8 Mb / 300W / DRW / SB / NIC / km / W7P / LCM / SAQ), клавиатура, мышь, монитор Aquarius TF1810lw (18.5’’, TFT, NCJ’03, 0.29, 5ms, 250 cd/m2, 1000:1, VGA, 1366 x 768 x 75 Hz)
	2010
	Информатика
	9 в  компьютерном классе

	3
	Мобильный ПК Acer Aspire 5315 (Intel Celeron 2.6 Ггц/ RAM 1024Mb DDRII 800 MHz / HDD 80 Gb SATAII 7200rpm 8 Mb )
	2007
	Информатика, основы компьютерной грамотности
	1 в компьютерном классе

	4
	Компьютер работника – Depo Neos 220  (Intel Celeron 2.8 Ггц/ RAM 512Mb DDRII 800 MHz / HDD 80 Gb SATAII 7200rpm 8 Mb ), клавиатура, мышь, монитор Samsung (18’’, TFT, NCJ’03, 0.29, 5ms, 250 cd/m2, 1000:1, VGA, 1366 x 768 x 75 Hz)
	2007
	
	Читальный зал – 5

Каб.БЖ-1

Каб.Кулинария -1

Каб.Технологии – 1

Каб.Товароведение – 1

Административные кабинеты -6

Бухгалтерия и др. – 6

Итого -21



	Количество компьютеров на 100 студентов контингента,  приведённого к очной форме обучения   _____________________



Сеть и сетевое оборудование

1.Тип сети ________ Token Ring __________________________________________________
                                          AreNet. EnterNet. Iola. Token Ring, прочее
2. Операционная система ___ MS Windows 7,_ MS Windows XP__________________________                                                                                  
Nowell Netware (версии 2.2; 2.15; 3.11; 3.12; 4.01; 4.02; 4.1),
MS Windows95, Lantastig, Lan Serwer, OS/2, Iola и пр.
3. Количество станций __18_____________________________________________________                                                                                      
4. Количество серверов ___1___________________________________________________                                                                                     
5. Другое ___________________________________________________________________                                                                                                             
Дополнительное оборудование

  Таблица 4.2.2

	Наименование
	Характеристики
	Количество
	Производитель



	модем

сканер

факс-модем

факс

принтер

плоттер

проекционная система

телевизор

видеомагнитофон

видеокамера

другие средства ТСО
	Asus P5GC - MX

HP SI 2400

Panasonik

Canon 1120 KLLA 583114

HP Color Laser Jet Cp 1215

Интерактивная доска  SMART Board 680 V,

Мультимедиа проектор Casio XJ-A140, XGA 2500 ANSI
Проектор In Focus In 26 + DLP, 2200

Экран Da-Lite Model B


	2

1

5

1

1

1

1

3

1

1

2 DVD

	Asus
HP
Panasonik

Canon, Корея
HP
Casio

Casio

In Focus

Da-Lite
Daewoo

Philips

Philips

Philips




Электронные учебные программы, учебники, пособия

                                                                                                                                          Таблица 4.2.3

	Наименование программы
	Разработчики
	Применение

	MS Office
	Корпорация Microsoft
	Изучение основ

	Курс лекций «Правоведение»

Электронный учебник

Электронный учебник

Электронный учебник


	-М.:Издательство «Экзамен», 2007.

-Нелихова,Л.В. Основы права:уч.пос.:Ростов-на-Дону,2006.
-Краменинникова,П.В. Семейное право:чу-к-М.: Статус,2008

-Тыщенко, А.И. Правовое обеспечение профессиональной деятельности, Ростов-на-Дону «Феникс», 2007
	Изучение основ

	ЕГЭ «Обществознание»

Электронный учебник

Электронный учебник
	- Лазебникова, А.Ю.- М.: Издательство Экзамен», 2010.

- Боголюбова, Л.Н. Обществознание 11 кл., Москва «Просвещение», 2008.

 -Лазебникова,А.Ю.Обществознание практикум по выполннию тестовыз заданий ЕГЭ:уч.п.-М.: Изд-во»Экзамен»,2010.
	Тестирование обучающихся

	Учеб. пособие «Защита прав потребителей»

Электронный учебник

Электронный учебник

Электронный учебник

Электронный ресурс

	-И.Н.Гуляева , 2008.

-Гуляева,И.Н.Защита прав потребителей .Нормативно-правовые акты,2008 .

-Семеняк,А.В. Защита прав потребителей:уч.п.-ЗАО Юстицинформ,2009.

-Семенихина,В.В. Возврат товаров , брак, ремонт:практ.рук-во-изд-во Эксмо,2006.

-d/jur/jur242.htm-защита прав потребителей.
	Изучение основ

	Учеб. пособие «ОБЖ»

Электронный учебник


	.Караяни , А.Г – М.: Издательство «СГА», 2008.

-Воробьева,Ю.Л.:ОБЖ 10-11кл.уч.пособ.-М.:АСТ:Астрель,2010
	Изучение основ

	Метод.пособия по предмету «Технология кондитерского производства»

Электронный учебник

Электронный учебник

Электронный учебник


	Преподаватель

Сорокоумова И.В.-2009 г.

-Н.Г.Бутейкис, Технология приготовления мучных и кондитерских изделий, Москва «Академия», 2006.
-Павлов,А.В. Сборник рецептур мучных и кондитерских изделий- М., 2006
-Коева,В.А. Рисование илепка кондитерских изделий: уч.п.-Ростов н/Д: Феникс,2006
	Изучение основ

	Метод.пособия по предмету  «Организация ПОП»

Электронный учебник

Электронный учебник

Электронный учебник

Электронный учебник


	Преподаватель

Сорокоумова И.В.-2009 г.

-.Усов, В.В. Организация производства и обслуживания на  предприятиях общественного питания:уч.п. Москва «Академия», 2007.

-Кондратьев,К.П. Организация производства и обслуживания на  предприятиях общественного питания, уч.п:Улан-Удэ:Изд-во ВСГТУ,2007.

-Васюкова, А.Т.. Организация производства и управление качеством  продукции общественного питания, М.»Дашков и К», 2007.

-Богушева, В.И. Бары и рестораны, Ростов н/Д: Феникс,2007.
	Изучение основ

	Учебный курс по предмету «Экономика»

Электронный учебник

Электронный учебник

Электронный учебник

Электронный учебник
Электронный учебник

Электронный ресурс
Электронный ресурс
	Преподаватель
Алаганчакова И.П.
-Басовский,Л.Е.Экономика отрасли: уч.пособие.-М.: ИНФА-М,2009. 

-Басовский,Л.Е. Экономика отрасли, М.:ИНФРА-М,2009.

-Ляско, В.И. Стратегическое планирование развития предприятия, М.: Экзамен,2006

-Нехорошева, Л.Н. Экономика предприятия, Минск «Высшая школа,2006.

-Торфинкель, В.Я. Экономика предприятия, М.: Юнити,2007.

-Безновская,В.В. Экономическая терия в задачах и ситуациях, М.: 2008.

-www. econpredpr.napod.ru- Экономика организации.
-www.lnstitutiones.com.ru- Экономика предприятия.
	Изучение основ

	Учебник «Товароведение прод. товаров – хлеб»

Электронный учебник

Электронный учебник

Электронный учебник

Электронный учебник


	-ООО «Медиа – Сервис», 2000.

-Тимофеева,В.А. Товароведение продовольственных товаров: учебник-Ростов н/Д: Феникс,2006.

-Кондрашова, Е.А. Товароведение продовольственных товаров: учебник-М.: Альфа-М.: ИНФРА-М,2007.

-Казанцева, Н.С. Товароведение продовольственных товаров: уч-к-М.: Издательско-торговая корпорация «Дашков и К»,2007.

-Чепурной, И.П. Товароведение и экспертиза вкусовых  товаров: уч-к - М.: Издательско-торговая корпорация «Дашков и К»,2006. 

-Дубцов,Г.Г. Товароведение продовольственных товаров,М.: Академия,2012.
	Изучение основ

	Учебник «Товароведение прод. товаров»
	-Издательство LDL ,2006.
	Изучение основ

	Учебник «Торговля непрод. товарами»

Электронный учебник

Электронный учебник

Электронный учебник

Электронный учебник


	-Издательство ООО «Руссобит-Паблишинг», 2006.

В.А.Барановский, Продавец, Ростов-на-Дону «Феникс», 2009г.

-СD»Бизнес» Товароведение непродовольственных товаров /Отрасль/, 2006. 

-.Неверов, А.Н. Товароведение и организация торговли непродовольственными товарами: уч-к – М.: ПроОбрИздат,2006 .

-Ходыкин, А.П. Товароведение непродовольственных товаров: уч-к- М.: Издательско-торговая корпорация «Дашков и К», 2006.

-Жиряева, Е.В. Товароведение – СПб: Питер, 2006.

Садовский, В.В. Товароведение одежно-обувных товаров: уч.п. – Ми: БГЭУ, 2006. 
	Изучение основ

	Учебник «Товароведение непрод. товаров»
Электронный ресурс
Электронный ресурс

	-Издательство ООО «Руссобит-Паблишинг», 2006.
-Download/BOOKS/5 ohrana_truda_V…-охрана труда
-http://gendocs.ru/v25519/шпаргалка_-_товароведение_непродовольственных_товаров?page=2
	Изучение основ

	Дидактический материал по темам:

-«Ассортимент часов», -«Ассортимент лако-красочных товаров», 

- «Люстры»,

- «Ассортимент детской мебели»,

- «Столовые, чайные сервизы»,

-Тесты ,

-Электронные плакаты по предмету «Введение в товароведение непрод. товаров»,

- метод. разработка по теме: «Развитие творческих способностей у обучающихся через проведение нетрадиционных уроков теории и практики».

Электронный учебник

Электронный учебник


	-Преподаватель Л.В.Сафина, 2008-2010.

-Арустамов, Э.А, Охрана труда в торговле, М.: Академия, 2007.

-Патров,В.В. Бухучет в торговле и оп,Питер «Из.дом БИНФА», 2009.
	Изучение основ, тестирование обучающихся

	Учебник «Повар-кондитер»

Электронный учебник


	-Мультимедиа-обучающая система 2006 г.

-ВСD «Бизнес» Товароведение пищевых продуктов /Отрасль/,2006. 
	Изучение основ

	Большая энциклопедия по предмету «Кулинария»

Электронный учебник

Электронный учебник

Электронный учебник

Электронный учебник

Электронный учебник

Электронный учебник


	-Похлебкина,В.В.2006.

-Багушева, В.И. Технология 
приготовления пищи:уч.п.-Ростовн/Д Феникс,2007.
-Похлебкина,В.В. Занимательная кулинария-М.:Центрполтграф,2006.

-Здобнов,А.И. Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий – К.:ООО из-во Арий,М.: ИКТМ Лада,2009.

-Качурина,Т.А. Основы физиологии питания, гигиены и санитарии рабочая тетрадь:уч.п.-М.: Издательский центр «Академия»,2009.

-Ухорцев,И.Ю. Микробиология и санитария, Минск «ИВИ Минфина»,2007.

-Ковалев,Н.И. Технология приготовления пищи, «Деловая литература»,2008.

Белоусова, С.Н. Общественное питание в современных условиях, «Феникс», 2007.
	Изучение основ

	Тесты  по  предмету «Кулинария»
	Преподаватель

Бисярина Е.Н.
	Тестирование обучающихся

	 Методические рекомендации  к выполнению лабораторных работ по предмету «Кулинария»
	Преподаватель 

Е.Н.Бисярина, 2010 г.
	Изучение основ

	Экзаменационные работы  по предмету «Кулинария»
	Преподаватель 

Е.Н.Бисярина, 2010 г.
	Изучение основ

	УМК по предмету «Кулинария»
	Преподаватель 

Е.Н.Бисярина, 2010 г.
	Изучение основ

	Экзаменационные вопросы по предмету: «Оборудование ПОП»

Электронный учебник


	Преподаватель 

Е.Н.Бисярина, 2010 г.

В.П.Золин, Технологическое оборудование предприятий оп, Москва «Академия», 2006.
	Проверка знаний

	Энциклопедия кулинарии
	2006 г.
	Изучение основ

	Тесты, лекции по предмету «Торговое оборудование»

Электронный учебник


	Евдокимова Н.В. 
Т.Р.Парфентьева, Оборудование торговых предприятий, Москва «Академия», 2007.
	Проверка знаний

	Электронный учебник

Электронный учебник

Электронный учебник

Электронный учебник


	-Панкрухин,А.П. Маркетинг: учебник-М.:-Изд-во Омега,2006.

-Беляев,В.И. Маркетинг: учебник-М.:Кноус,2006 .

-Сладкевич,В.П. Овременный менджмент в схемах-К.:МАУР,2006 .

-Сала,Ю. Маркетинг в оп, М.:Финансы и статистика, 2007.
	Изучение основ

	Электронный учебник
	-Шеламова, Г.М. Деловая культура и психология общения, Москва «Академия», », 2007.
	Изучение основ

	Электронный учебник

Электронный учебник
	-Тягунов,Г.В. Экология:уч.п.-М.:Логос,2006.

-Павлов,А.М. Экология рационального природоиспользования:уч.п.-М.:Всш.шк.,2006.
	Изучение основ

	Электронный учебник

Электронный учебник
Электронный ресурс
Электронный ресурс
Электронный ресурс
Электронный ресурс

	-Матвеева,Л.П. Теория и методика физической культуры:уч.п.-М.: Советский спорт,2008. 

-Бараненко.В.А. Здоровье и физическая культура студента: 

уч.п.-М.: Альфа-М,2006. 

  -http./www.fizkulturavshcole.narod2.ru- Физическая культура

- http./www.nsportal.ru- журнал 

- http./www.sporturfu.ucoz.ru
- http./www.studzona.com
	Изучение основ

Изучение основ

	Электронный учебник

Электронный учебник
	-Власенков, А.И. Русский язык 10-11 кл., Москва «Просвещение», 2009г.

-Лебедев, Ю.В Литература 10,11 кл. Москва «Просвещение», 2009г.
	Изучение основ

	Электронный учебник
Электронный учебник

Электронный журнал
	-Загладин, Н.В.История России и мира 10,11 кл.,Москва «Русское слово», 2008г.

-Филиппов, П.С. История новой России, Санкт-Петербург, 2011.

-Статьи: Новая и новейшая история, Москва, Россия, http://www.ebiblioteka.ru/browse/doc/27280897
	Изучение основ

	Электронный учебник
	-Кузовлев, В.П Английский язык 10-11 кл., Москва «Просвещение», 2008г.
	Изучение основ

	Электронный учебник

Электронный учебник
	-Колмогорова, А.Н Алгебра и начало математического анализа 10-11кл., Москва «Просвещение», 2008г.

-Погорелов, А.В.Геометрия 10-11кл., Москва «Просвещение», 2008г.
	Изучение основ

	Электронный учебник
	-Мякишев, Г.Я.Физика 10,11кл., Москва «Просвещение», 2009г.
	Изучение основ

	Электронный учебник
	-Габриелян. О.С Химия 10,11 кл.. Москва «Дрофа», 2008г.
	Изучение основ

	Электронный учебник

Электронный учебник
	-Гладкий, Ю.Н. Глобальная география 10-11 кл., Москва «Дрофа», 2008г.

-Гладкий, Ю.Н.Экономическая и социальная география мира 10кл. Москва «Просвещение» ,2007г.
	Изучение основ

	Электронный учебник
	-Беляева, Д.К. Общая биология 10-11кл., Москва «Просвещение», 2006г.
	Изучение основ

	Электронный учебник
	-Макарова, Н.В.Информатика 10,11 кл., Санкт-Петербург «Питер», 2008г.
	Изучение основ

	Электронный учебник

Электронный учебник
	-Дугин,А.

Постфилософия,М.:2009.

-Горелов, А.А. Основы философии, М.: Академия, 2010.
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